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INTRODUGCAO

‘A motivagio primeira para o presenie estudo sobre um dos sub-
sistemas rurais do extremo oriental da Amazbnia veio-nos de uma
idéia conjunta, que com diversos colegas do Museu Paraense Emilio
Goeldi discutimos, e que era a de se tentar, por um trabalho de equipe,
estabelecer uma tipologia dos véarios subsistemas dessa ordem que na
érea poderiam ser encontrados {'). A cada membro da equipe que entéo
se pensava, caberia estudar um desses segmentos da sociedade mais
ampla, selecionado em fungéo de fatores de ordem ecoldgica, econdmi-
ca e social previamente conhecidos, devendo a tipologia surgir da com-
paracéo do resultado desses estudos.

Entretanto, por motivos fortuitos e estranhos a prépria idéia da
pesquisa, a futura equipe dispersou-se em parte, reorientando-se para
outros interesses muitos dos seus membros. Assim, desse grupo que
se eshocou, s6 nds e Lourdes Furtado persistimos na investigagdo.
Ela, optando por estudar o Municipio de Marapanim, e nés o Municipio
de Primavera {%), e, nele, em especial pelo Distrito de Quatipuru ().

A escolha fixou-se nesse distrito, apés visitarmos o Municipio
de Primavera, formado por aquele e pelos distritos de S&o Jo&o de Pi-
rabas, Japerica e Primavera, onde fica a sede municipal.

Percebidas as semelhancas existentes entre esses distritos,
consolidou-se nossa escolha de Quatipuru como &drea de estudo. Em
reforgo dela, veio o fato de que a vila de Quatipuru, povoagéo mais
importante do distrito, e um outro de seus povoados,.Boa Vista, embo-
ra proximos entre si (cerca de 12 km), possuem uma diferenca marcan-
te quanto ao género e organizacBo das atividades econdmicas desen-
volvidas em cada um deles.

{1) — Desse grupo inicial participavam Pedro Sales, Lourdes Furtado & Coneceicio
gantana, além de nés, que contamos, ainda, com valiosas opiniGes de M. F.
imbes.

{2) — O Municipio de Primavera limita-se com os municipios de Braganga, Capa-
nema, Santarém Novo, Salinépolis & com o oceanc Atlantico {(Mapa 1).

{3) — O Distrito de Quatipuru limita-se : com o Disirito de Primavera — comegan-
do nas nascentes do rio Pacas, desce por este até a foz do rio Japerica;
com o Distrito de Japerica — comecando na foz do rio Pacas, afluente direi-
to do rio Japerica, segue por este até sua foz na bafa de Japerica, pela qual
continua até o oceano Atlantico {IBGE, Lei n° 2.460 de 1961).
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A situacio econdmica quanio & relagdo agricultura/pesca exis-
tente na vila, é inversa da que hé em Boa Vista. Em Boa Vista faz-se uma
pesca maritima mais intensiva, e a agricultura, quando realizada, é em
nivel de complementacio da subsisténcia familiar, seja para consumo
direto, como se da com a mandioca, seja indiretamente através de sua
venda no mercado, como é o caso do fumo. Na vila, entretanto, esta
relacdo ocorre de modo oposto, pois estando localizada &s margens do
rio Quatipuru, desenvolve um pesca tluvial, mais pobre, objetivando a
complementacfo alimentar, enquanto que na agricultura esta assentada
a base econdémica da populacio.

A vila de Quatipuru tem uma populagéio de 1.704 habitantes,
voltados principalmente para o trabalho com a terra, apesar de que a
primeira vista se tenha a impresséo do contrério, devido ao volume de
peixe que sal da vila para outros centros. Ocorre, porém, que este pro-
duto na sua maloria vem de povoados vizinhos, circulando em diregdo
a outros municipios, ficando a vila apenas com a fungéo de entreposto
onde se realiza a respectiva taxacdo e comercializagdo.
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Mapa {1 — Municipio de Primavera e municipios vizinhos.




Quanto a Boa Vista, com uma populacdo de 764 habitantes, tem
sua economia voltada para o mar, de onde vem o peixe, que, além de
alimentar as familias dos pescadores, abastece o pequeno mercado lo-
cal e é também comercializado e exportado para diversos municipios
do Estado, através de intermedidrios.

METODOS, TECNICAS E CARACTERISTICAS DO
TRABALHO DE CAMPO

Para a coleta do material etnografico a ser manipulado na ela-
boracdo deste trabalho, utilizamos, além da observagdo, o método do
contato direto e prolongado do pesquisador com os habitantes da area
em estudo, num total de 5 meses de permanéncia distribuidos em eta-
pas intermitentes, durante as quais foram realizadas 42 entrevistas,
cujo roteiro foi previamente estruturado mas nédo seguido rigidamentie,
o que permitiu aos informantes maior elasticidade nas respostas.

A pesquisa de campo foi realizada em quatro fases. A primeira
delas, iniciada em junho de 1972, teve a duragéo de trinta dias. Duran-
te este periodo, por desejarmos aplicar questiondrios a 25% da popu-
lacdo, e sendo essa uma tarefa de dificil realizacdo para uma sé pes-
s0a, recorremos a quatro professores do Grupo Escolar, que se pronti-
ficaram a colaborar no preenchimento dos referidos questionarios.
Para isso, ministramos treinamento as referidas professoras, tornando
assim possivel a utilizagdo dessa técnica de pesquisa.

Esses questiondrios, num total de 212, foram aplicados na vila
de Quatipuru e no povoado de Boa Vista, bem como na sede do Mu-
nicipio, por ser ela de grande importéncia para a compreensdo e ané-
lise do sistema econdmico. Apesar disso, Primavera serd vista por nos,
em principio, apenas como o nicleo de onde emanam as decisbes po-
liticas e administrativas, mas que n&o atua como centro de transfor-
macdo e distribuicdo da producdo dos distritos que compdem seu ter-
ritério municipal.

A maior dificuldade encontrada nessa primeira etapa do traba-
lho, foi a de termos sido tomada como agente do Governo, com a fina-
lidade de cobrar novos impostos. Conseguimos sanar esse problema
utilizando as professoras como veiculo de esclarecimento, o gue tornou
a tarefa menos dificil, devido ao elevado status que as mesmas possuem
nas comunidades. .

Na segunda etapa do irabalho, também com a duracio de 30 dias
{iutho de 1973), realizamos grande parte do total das entrevistas, com
individuos ligados as diferentes atividades econ6micas, tanto na vila



como em Boa Vista. Nessa etapa, forcados pela inexisténcia de uma
casa disponivel para alugarmos ou pens#o onde pudessemos morar, ti-
vemos a oportunidade de ficar hospedados na residéncia de uma fa-
milia local, o que nos colocou em contato direto e possibilitou melhor
observacdo dos problemas domésticos, verificiveis em grande parte
da populacio, mas que s6 podem ser percebidos no convivio didrio que
0 morar na mesma casa proporciona.

A terceira etapa de permanéncia em campo teve a duracéo de
65 dias {outubro a dezembro de 1975}, durante os gquais novas entrevis-
tas foram realizadas, bem como minucioso registro de todos os fatos
que tivemos oportunidade de presenciar e julgamos relevantes, e tam-
bém de instrumentos agricolas e de pesca, por considerarmos a técni-
ca do registro fotografico indispensavel para a fixacdo de pormenores
gue mais tarde seria dificil lembrar com precisgo.

Durante essa etapa, fizemos levantamenio de dados histdricos
na Prefeitura do Municipio, onde compilamos, também, as informacbes
contidas nos mapas de exportagdo e consumo que vEm sendo feitos
pelos fiscais dos distritos desde fevereiro de 1975.

Foi neste periodo, apds ja estarmos ha algum tempo em campo,
que percebemos que se realmente os precos dos alimentos vendidos
no comércio local fossem tho elevados como 0s que estavamos pa-
gando, seria impossivel sua aquisigéo por grande maioria da populagéo,
face ao baixo poder de compra locai. N&o sendo esta, entretanto, a
realidade observada, o nico meio que encontramos para verificar o que
estava ocorrendo fol o de pedirmos a diferentes pessoas que fizessem
nossas compras, sempre que precisavamos de algum produto como car-
ne, peixe, caranguejo, etc... Constatamos, assim, que a diferenca en-
tre o preco das mercadorias vendidas & populagio e as vendidas a pes-
soas ndo pertencentes a comunidade, atingia a ordem de 80% a 100%,
0 que parece ser uma maneira muifo propria dos comerciantes do dis-
trito auferirem lucros a mais, por ocasifo da presenca de algum visi-
tante. .

A quarta e Gltima etapa de campo, em agosto de 1978, teve a du-
racdo de 30 dias. Foi um periodo em que retornamos para esclarecer
alguns pontos que n#o haviam ficado claros apés a organizacio do ma-
terial coletado nas etapas anteriores. Para que tal procedimento fosse
levado a efeito, foi necesséario nosso deslocamento para outros locais,
fora da vila e de Boa Vista, que escoavam seus produtos por Quatipuruy,
como é o caso de Quatipuru Mirim, que, mesmo pertencendo ao Munici-
pio vizinho de Braganca, realiza, como dissemos, suas transa¢des eco-



nbmicas através da vila. Também a povoacido de pescadores localiza-
da na praia do Baunilha mantém total dependéncia da sede do distrito,
inclusive para obter dgua, pois a inexisténcia de dgua potdvel na praia
acarreta sérios problemas para a populagdo. A Agua consumida local-
mente é trazida de Boa Vista, ou de outros povoados que ficam 2 dis-
tancia minima de uma hora de viagem em barco a motor. Essa agua
é transportada em tonéis, e depositada em reservatérios de cerdmica
para o abastecimento familiar.

A povoagio de Baunilha, formada por aproximadamente 70 ha-
bitacbes, também necessita adquirir em outros locais, ou comprar di-
retamente das casas comerciais existentes em Boa Vista ou Quatipu-
ru quase tudo o que necessita para sua subsisténcia, pois além da cap-
tura do pescado nenhuma oulra atividade é desenvolvida, a nfo ser nas
duas pequenas vendas existentes, cujo estoque, alias, é pouquissimo va-
riado.

Essas etapas de campo foram precedidas e intercaladas pelo le-
vantamento e analise da bibliografia, que constou de fichamento de li-
vros, documentos histéricos e censos demograficos referentes a regido
Amazénica (Pard), e principalmente & zona do Salgado (faixa litoranea
do Pard). Simultaneamente, debrugamo-nos sobre a bibliografia teérica,
em especial a pertinente & economia camponesa e 2 situagdo do cam-
pesinato na sociedade abrangente. '
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CARACTERIZACAO GEOGRAFICA
E HISTORICA

QUADRO NATURAL

O Nordeste Paraense é formado pelas micro-regiGes homogé-
neas de Braganga, Salgado, Guajarina e Vizeu. Limita-se ao norte pelo
oceano Atlantico, ao sul pela micro-regido homogénea de Maraba e por
parte do Estado do Maranho, e a oeste pelas micro-regides homogé-
neas de Belém, Tomé-Agu e Baixo-Amazonas. Esta &rea possui uma
superficie aproximada de 46.528 km2, localizando-se entre os paralelos
de 0° 30" e 3° de latitude sul e entre os meridianos de 46° e 48° 30" de
longitude oeste (IDESP, 1975:2). A zona do Salgado, na qual estd inse-
rida a drea em estudo, é formada por 11 municipios : Colares, Curuca,
Magalhdes Barata, Maracand, Marapanim, Primavera, Salinépolis, San-
tarém Novo, Santo Antonio do Taus, 530 Caetano de Odivelas e Vigia.

Geologicamente, a Zona do Salgado pertence principalmente ao
Tercidrio, representado pela formacéo Pirabas, gue é constituida princi-
palmente por camadas horizontais de calcério fossilifere, formacéo ma-
rinha, intercalada de areia argilosa [Ackermann, 1964:21).

No distrito de Quatipuru;, como em outras dreas da Micro-Regiao
Homogénea, encontram-se concheiros naturais e artificiais, chamados
localmente de cernambi, termo gue corresponde ao sambaqui no sul do
Pais (ibid.).

De maneira g'eral,'o‘llitora! do Paré apresenta-se com grandes re-
cortes, e o aparecimento de varias ilhas, bem como o alargamento da
foz de diversos rios, dénunCia a existéncia de um afogamento de vales
costeiros, que da origem a uma grande articulagdo, comum as “costas
de rias”, {QUe\rra,»JQSQ:ZESJ.K Contudo, a imagem do, radar mostrou que
neste litoral designado como de “‘rias”, “nem todas as reentrancias e
recortes correspondem a afogamento de vales fluviais™ (RADAM, 1973:
1121}, Em Salindpolis a presenca de falésias esculpidas na Formacéo
Barreiras € demonsirativa de que o afogamento dos recortes atuais im-
plicou na formacdo de plataformas de abrasfo, sobre a qual colonizou
a vegetacio de mangues. Deste modo, as “rlas” sio rasas e se abrem
largamente na linha da cosia. N&o ha interflivios nitidos entre elas, e
isto é considerado como formas de colonizacdo de mangue em direcio
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a0 mar e nio como “rias” bem qualificadas. O mecanismo de coloni-
zacdo obedece ao esquema convencional de “slikke” e “schorre”, po-
rém a extensdo de “slikke” como forma de evolucio é bem nitida, de-
vido & altura das marés. Em decorréncia, as areas de “schorre” podem
avancar mais rapidamente para o mar. A direcdo perpendicular do
“schorre” gera aspectos de “‘rias” para muitos dos recories. (lbid.).

Quanto aos fatores climéaticos da regido que se esiende de Tu-
riacyu, no Maranhio, até Salindpolis no Para, pelo litoral, verifica-se uma
discordéncia entre a classificacfo de Kippen e a de Marilia Galvéo.
Kbppen apresenta a referida area como sendo do clima AW, enquanto
gue para Galvao o clima seria do tipo Am, comparando os dados meteo-
rolégicos de suas estactes, com agqueles das estacGes de clima AW ti-
pico {Mato Grosso e Goidas} somos levados a concluir que a regido ¢i-
tada & antes um prolongamento do clima Am, que ocorre no Baixo-Ama-
zonas e leste paraense, do que prolongamento do clima AW do planal-
to Central (Galvdo, 1959:95).

Na Amazonia é possivel verificar-se um periodo de chuvas, que
se inicia em novembro, com as “chuvas de finados”, que sdo chuvas es-
parsas que se prolongam até maio, ou junho. Essas chuvas se intensi-
ficam apenas a partir de janeiro, dai o periodo normalmente considera-
do como “invernoso” ser dado como de janeiro a junho. E nesse pe-
riodo de chuvas que a populacdo que lida com a terra se movimenta pa-
ra realizar seus cultivos. O periodo de estiagem abrange os meses res-
tantes.

N&o existe contudo, uma consténcia na pluviosidade da Amazd-
nia durante o ano. O conceito de chuvas uniformemente distribuidas
cai inteiramente ao verificarmos os dados das diversas estactes me-
teorolégicas. Nelas o valor porcentual do nimero de dias de chuva no
verdo em relagdo a percentagem dos dias chuvosos nos meses de in-
verno, indica a existéncia de um periodo mais seco que se torna cada
vez mais nitido de norte para o sul. (lbid.).

A temperatura média da drea é sempre elevada, variando entre
25° ¢ 26° C. A massa de ar predominante no litoral durante a maior
parte do ano é a equatorial norte (EN}, quente e Gimida, responsavel pe-
las, chuvas abundantes. Na zona do Salgado, como em outras &reas
circunvizinhas no litoral paraense, registra-se o maior indice de umida-
de relativa, sendo sempre superior a 80%.

Assim, somos levados a aceitar a classificacdo de Galvio para
a drea em estudo, como do tipo Am, nfo apenas por ser mais recente,
mas também pelo fato de que, enquanto os estudos de Koppen foram
de carater mais geral, Galvéo limitou seu campo de pesquisa & Grande
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Regido Norte, tendo tido a possibilidade de alcangar maior precisdo
gracas a dados mais abundantes e precisos do que aqueles de que
Koppen dispds.

A zona do Salgado conta com solos de terra firme pertencente

ao grupo de latossolos amarelos, como solos aluviais, e solos indiscri-
minados de mangue.

O latossolo amarelo é de baixa fertilidade & o mais freqiente-
mente encontrado em toda a Amazdnia. Localizado em &reas planas e
ligeiramente onduladas, apresenta baixo teor de elementos quimicos e
€ no entanto agricultavel, devido &s boas propriedades fisicas que pos-
sui. (Falesi, 1967:152). As principais culturas encontradas sobre este
solo sdo: mandioca, arroz, milho. feijido, malva e tabaco. Para que
esse solo pudesse produzir numa escala econdmica maior, seria ne-
cessério o uso sistematico de adubo. Mas este, na drea que estuda-
mos, s6 é realizado para a cultura do tabaco.

Aos solos aluviais pertencem os solos encontrados ndo somente
marginando rios e lagos, mas também, por vezes, constituindo calhas
de drenagem em éreas de topografia movimentada. Tratam-se de solos
predominantemente minsrais. recentes, em desenvolvimento, prove-
niente de decomposicdo fluvial e do arraste da bacia hidrografica da
area. (RADAM, 1973:69)}.

Na baixada litordnea encontra-se uma extensa faixa de solos in-
discriminados de mangues que sio constituidos por sedimentos néo con-
solidados, recentes, geralmente gleyzados, formados por material mui-
to fino, misturados a materiais orgénicos provenientes principalmente
da decomposicéo dos detritos do mangue e da atividade biolégica pro-
vocada por caranguejos (lbid.}.

Abordando os problemas de drenagem ocorrentes nesses iipos
de solos, onde, além do relevo ser plano ou concavo, existe a oscila-
cdo didria das marés, o estudo realizado pelo Projeto RADAM esclare-
ce que este material tem origem nos sedimentos depositados pela
agua salobra, pobre em carbonato de calcio e rico em sulfeto de fer-
ro. Quando artificialmente drenados, além de muito acidos, portanto
com pH muito ahaixo, tornam-se muito compacios e de dificil recupera-
¢éo para a agricuitura (Ibid.)

Dentre os diferentes tipos de solos existentes em toda a regido
Amazlbnica, a agricultura se processa principalmente nos solos de ter-
ra firme : mas estas, pelo continuo processo de queimada, esgotam-se
rapidamente por serem pobres em humos. Essa preferéncia dos agri-
cultores é decorrente do fato destas terras estarem a salvo das en-
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chentes peritdicas do Amazonas e de seus afluentes, bem como do
movimento das marés. Na faixa litoranea do Para, o agricultor dispe
apenas da terra firme para fazer seu cultivo, visto que na vasta faixa
de mangue que acompanha todo o litoral paraense nada se planta, por
ser a mesma banhada por dgua salgada ou salobra. Esta acarreta gran-
des limitagbes agricolas pelo excesso de agua e sais, sendo necessa-
rios grandes investimentos para sua recuperagéo, o que foge totalmen-
te &s possibilidades econdmicas da populacdo da drea. Mesmo os so-
los de terra firme, por serem constituidos em grande parte de areia
quarizosa, tornam-se muito permeédveis e conseqgiieniemente secos, o
que ndo deixa de dificultar a agricultura nos meses de estiagem, o que
é evidenciado na zona bragantina (Guerra & Valverde, 1959:214).

A faixa litordnea a qual nos referimos anteriormente & revesti-
da por uma vegetacdo de campo e de manguezal, ocorrendo, nos solos
indiscriminados que & Gltima correspondem, diferentes tipos de man-
gues em todo o litoral paraense.

Os trés tipos de mangues existentes — mangue vermelho, bran-
co e siritiba ~ ocupam posigbes determinadas ao longo da linha de bai-
xa-mar em diregdo ac interior. O mangue vermelho e ¢ branco vém 2
frente, seguidos da siritha que ocorre geralmente em terrenos menos
atingidos pelas dguas da maré. A casca do mangue vermelho, por ser
rica em tanino, é empregada para o beneficiamento de couro e para
tingir redes e velas de embarcacéo. A siriliba é utilizada apenas para
o fabrico de carvdo, por ndo possuir propriedades taniferas.

A regido amazbnica pode em termos gerais ser caracterizada
por sua floresta latifoliada equatorial, que recobre cerca de 40% do
territério nacional. Mas essa floresta densa, Gmida e verde, ndo ocor-
re em toda a extensdo da Amazdnia, pois as variacbes de relevo, solo e
clima provocam aparecimento dos mais diversos tipos de vegetacéo
{Kuhiman, 1959:112). '

Apesar da importancia fundamental que a floresta amazbnica tem
para a economia de sua populagéo, grande parte dessa riqueza tem
sido destruida nas sucessivas queimadas para as rogas. Mo Nordeste
Paraense, onde mais se faz sentir essa destruigdo, surgem por toda
parie capoeiras raquiticas que lentamente se reconstituem. Essa re-
constituigdo varia muito em funcdo das condigbes climéticas e do tem-
po de degradagdo do solo. Em Quatipuru, p.ex., fomos informados por
lavradores locais de que para a derrubada nZo hé mais necessidade de
se fazer “mutirum”, bastando a méo-de-obra familiar, pois as capoei-
ras ndo tém mais “pau grosso”.
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Hé aproximadamente 60 anos que essa parte do litoral paraense
vem sendo intensamente cultivada, e, devido ao incremento populacic-
nal, ocasionado inicialmente pelo processo colonizador, a floresta pri-
mitiva, antes predominante no baixo-platd, deu origem a uma vegetacio
heterogénea e degradada, formada principalmente por capoeiras em vé
rios estagios de desenvolvimento.

E em clareiras abertas nesta vegetagio secundaria que o lavra-
dor atualmente planta sua roga de subsisténcia e cultiva produtos para
o mercado. As primeiras capoeiras que se formam depois da roga
aberta na floresta, geralmente produzem, ac serem novamente derru-
badas, rogas que dd3o um pouco mais que as outras por disporem de
maior teor de matéria organica. Apesar de serem necessarios, em mé-
dia, 10 anos para que uma capoeira venha a fornecer elemenios que
suportem novo cultivo, na érea pesquisada o lavrador leva de 4 a 6 anos
para retornar & primeira faixa de terra que deixou em pousio. Esse
pouco tempo de descanso e recuperacio dado ao solo estad ocasionando
um baixo rendimento agricola, cada vez mais acentuado, visto que a
sua utilizaglo econbmica j4 excede a capacidade de porte natural do
solo. Diz Sioli (1970:23), que o método de derrubada e queimada da
vegetacio, tracado em linhas gerais, era e é tolerdvel enquanto a po-
pulacio humana da regido for bastante escassa. As rogas, bem distan-
tes uma das outras, significam apenas picadas de agulhas na vastidao
da floresta amazbnica, que cicatrizam logo e por completo, sendo as
areas derrubadas protegidas, contra a erosao, pelo mato alto circundante,
do qual também podem afluir alguns nutrimentos adicionais, e, depois
de talvez 30 anos, somente um botanico pode reconhecer pela compo-
sicio especifica, ndo pelo aspecto da nova vegetacdo florestal, que
se trata de uma capoeira e ndo de mata virgem.

Sabe-se entretanto, que esse ndo é o caso verificado no Nordes-
te Paraense, onde, a colonizagdo intensa e o pouco tempo de pousio,
acarretou sérias conseqliéncias que ainda hoje persistem. '

O povoamento do Nordeste Paraense teve inicio no século XiIX,
com o ja mencionado processc de colonizagéo que se efetivou através
da construcéo da Estrada de Ferro de Braganca. Entretanto, foi a vasta
rede hidrogréfica formada por pequenos rios, paralelos entre si e per-
pendiculares ao eixo da ferrovia, que facilitou a penetracdo e instala-
¢do do homem em seu interior.

A distribuicdo da populag@io pelas zonas rurais deu-se evitando
os trechos de manguezais e buscando as matas para nelas instalar suas
lavouras. Contudo, o tipo de aproveitamento do espago através da agri-
cultura extensiva e de baixa rentabilidade econdmica, tornou mais tar-
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de a micro-regidoc homogénea do Salgade numa éarea de repulséo po-
pulacional. Assim, entre os censos de 1920 e 1940 a regido perdeu
6.201 habitantes, concorrendo com 15% da diminuicio observada no
Estado do Parda. No periodo de 1940-1950 o aumenic relative foi de
7%, ultrapassando a populacio de 1920, somente em 522 pessoas (IBGE:
1968}. No intervalo de 1960-1970. a populagdo dessa micro-regido ho-
mogénea decresceu de 0,2% ao ano sem que tenha havido simultanea-
mente um desenvolvimento de atividades urbanas (indistria, comércio
e servigos) capazes de justificar o decréscimo rural e o crescimento
urbano (IDESP, 1973:45).

Apesar do decréscimo verificado nestes ultimos anos, a concen-
tracdo populacional da zona do Salgado, bem como da zona Braganti-
na, ainda contrasta sensivelmente com outras dreas da regido Norte.
Basta dizer que a zona do Salgado, de acordo com o censo de 1970, con-
ta com uma populagio de 149.722 habitantes, cuja densidade demogré-
fica é de 23,25 hab/km2 (cf. Tabela).

TABELA — Area, populacdo e densidade demografica em 197¢

HABITANTES AREA EM KM? DENSIDADE ‘
Total do Estado do Paré 2.187.072 1.227.530 1,79
Zona do Salgado 149.922 6.447 23,25
Municipio de Primavera ' 21.719 1.150 18,88
Quatipury {Distrite) 5.866 357 18,23

Fonte : Censo Demografico do Para, 1970, IBGE.

O efetivo humano que se dispersou peio espégo geografico,
compreendido inicialmente entre o Atlantico e a estrada de ferro, for
gou o surgimento de nicleos que pelo dssenvolvimento atingido pas-
saram a constituir novos centros de maior importéncia demogréfica e
-s6cio-econdmica. Mais tarde, a implantagédo de rodovias como a PA-25,
a Belém-Brasilia e ainda outras, acarretou o deslocamento do eixo eco-
némico néo apenas das Micro-Regides Homogéneas que formam o Nor-
deste Paraense como de outras Micro-Regides Homogéneas do Estado,
no sentido de promover o crescimento de povoacdes situadas s suas
margens, em detrimento de niicleos populacionais cuja situacio espa-
cial e econdmica ainda se prende a um ulirapassado sistema hidrovia-
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rio : como os primeiros ndo ascenderam a categoria de vila ou cidade
ap6s o crescimento registrado, em muitos dos casos criou-se uma dis-
torcdo na situacio politico-administrativa, havendo municipios, nos quais,
determinadas povoacdes sd3o maiores e mais urbanizadas do que os
centros urbanos legalmente constituidos, dos municipios a que perten-
cem, as quais se localizam em posicies pouco privilegiadas as demais
{Ibid.}. .

Essa zona predominaniemente agricola que forma o Nordeste
Paraense, apesar do empobrecimento que o solo apresenta e da con-
seqientemente baixa producdo, tanto para mercado, como para con-
sumo familiar, ainda goza hoje de um certo renome, néo mais peia ex-
pressdo agricola que teve, é claro, mas por se constituir num verdadei-
ro quadro aberio aos técnicos e cientistas, que nela podem nio so-
menie observar o quanto de nocivo pode acarretar a pratica de uma agri-
cultura itinerante e irracional, como ainda promover estudos sobre
processos de recuperacio de areas esgotadas (Albuquerque, 1969:162).

ANTECEDENTES HISTORICOS

Nesta parte da pesquisa, foram freqlientes as dificuldades liga-
das a disponibilidade de fontes histéricas sobre a area em estudo.
Além dos trabalhos de Baena {1885}, Palma Muniz (1907/1904/1824},
Qurique {1908), Cruz {1955), dos Relatérios dos Presidentes da Provin-
cia do Para {1868, 1871, 1874, 1875, 1876 e 1879), e, mais recentemen-
te dos trabalhos de Egler (1961), Ackermann {1966) e Penteado (1967}
que é ¢ mais minucioso, praticamente nada mais encontramos.

Vale ressaltar que apesar de todas estas fontes estarem referi-
das, direta ou indiretamente, a colonizagdo da regido bragantina, pou-
cos subsidios nos deram especificamente sobre a Vila-sede do Munici-
pio de Quatipuru. Além desie fato, as constantes perdas de livros e
documentos locais (Palma Muniz, 1807:111), que sempre ocorriam por
ocasido da mudanca dos dirigentes politicos, de certa forma limitaram
nosso trabalho, na tentativa de reconstituir, em linhas gerais, a evolu-
¢8o da vila de Quatipuru, desde sua origem em 1863 até ao atual pro-
cesso de decadéncia que atravessa. Em decorréncia das mudancas da
sede do Municipio, das divisGes territoriais sofridas anteriormente, e
do subseqiiente estabelecimento da atual sede em Primavera, em 1961,
langaremos também méio do que nos foi relatado por antigos mora-
dores locais, fazendo da tradico oral um meio de preencher os vazios
histéricos existentes a respeito de Quatipury, além de utilizarmos os
dados oficiais a que nos referimos anteriormente. Queremos ressal-
tar, contudo, que nac sendo histérico o principal enfoque do presente
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estudo, nos deteremos apenas nos pontos que ajudarem a entender a
atual situac@o econdmica da drea pesquisada.

Sabe-se que as primeiras noticias sobre Quatipuru, atualmente
um dos quatro distritos que formam o Municipio de Primavera, datam
de 1863. Foi com a Lei n° 452 de 31/12/1863, que o sitio denomina-
do Arapeua, localizado & margem esquerda do rio Quatipuru, aproxi-
madamente a 16 km de sua foz no Atlantico, foi constituido em Direito
de Paz, sendo depois erigido em Freguesia com sede na vila de Quati-
puru (Enciclopédia dos Municipios Brasileiros, 1957:333).

Seu territério fez parte do Municipio de Braganga até 1879, quan-
do foi elevado a categoria de Municipio. Sua instalacfio como tal se
deu somente em 1883 {Annaes da Bibliografia e Archivo Publico, 1916:
645), sendo que em 19800 foi extinto e seu territério dividido e ansxado
aos dos municipios de Salinépolis e Bragancga.

Em 1902, o Municipio de Quatipuru foi restaurado e teve sua se-
de instalada na Vila do mesmo nome : posteriormente, transferiram a
sede para a povoacéo de Miraselva em 1908, onde permaneceu até 1919,
quando seu territério foi incorporado ac Municipio de Capanema.

Simultaneamente a esse processo de repetida reorganizacio
territorial, a implantagdo da Estrada de Ferro de Braganca () (Mapa 2},
como meio de colonizar a grande extenséo de terra que separava da
Capital o Municipio de Braganca, sem divida nenhuma exerceu sua in-
fluéncia sobre o Municipio de Quatipuru e em particular sobre a vila,
sendo, na povoacdo de Miraselva (Km 211 da E.F.B.}, construida e
inaugurada uma estacio ferrovidria em 1508 {Cruz, 1955:92).

Antes porém, da abertura da E.F.B., a comunicagdo de Belém,
Braganga e as terras que entre elas ficavam, era realizada utilizando-
se a capacidade de navegacdo de rios que tinham sua foz no Atlantico,
como € o caso do rio Quatipuru. Essas viagens realizadas em peque-
nos barcos a vela, eram perigosas ¢ demoradas, tornando necessdrias
freqglientes paradas para abastecimento e repouso, o que deu origem
ao surgimento de pequenos povoados ao longo da costa paraense. De
Belém, que funcionava como entrada da bacia Amazbnica, até Bragan-
¢a, podemos encontrar os seguintes portos : lecoaraci (antigo Pinheiro),
Vigia, S@o Caetano de Odivelas, Curucd, Marapanim, Maracani, Sali-
népolis, S8o Jodo de Pirabas e Quatipuru. (Egler, 1961:76).

Esses niicleos formados ao longo do litoral, com economia vol-
tada para a exploragdo do mar, passaram a constituir a chamada zona

{4} — A expressBo, Estrada de Ferro de Braganga, serd substituida pela abrevia
tura E.F.B. no decorrer deste trabalho. .
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do Salgado, dada a influéncia que sofre das marés. Contudo, 0 Muni-
cipio de Quatipuru, por ser tocado pela E.F.B., era considerado como
pertencente a regido Bragantina, pois essa denominagio atingia a to-
dos os Municipios que de alguma forma eram servidos pela ferrovia,
desde seu ponto inicial em Belém.

Essa estrada de ferro, planejada em 1870, iniciada em 1883 e
construida 25 anos depois, em 1508, trouxe consigo ndc apenas a pos-
sibilidade de desenvolvimento para os municipios por ela atingidos,
como também todos os problemas de uma colonizagéo intensa e mal
planejada.

No inicio do processo colonizador (1875), quando se verificava
qualquer diminuicdo no volume da producéo, apés 3 ou 5 anos de uso,
era comum abandonar-se o terreno, em busca de matas virgens. Nada
prendia esses colonos 2 terra, visto que esta nada thes havia custado,
e gue nem mesmo plantas perenes haviam sido cultivadas.

Vale lembrar que foi também em decorréncia do “boom” da bor-
racha na Amazbnia, levando a mao-de-obra ativa para esse extrativismo
e provocando uma escassez cada vez maior na producdc de géneros
alimenticios na Provincia (*), que se comegou a pensar na colonizagdo
da Regido Bragantina, a qual se transformaria, mais tarde, na zona
abastecedora da Capital. Dai a necessidade que o colono tinha de mu-
dar de terra sempre que esta deixava de produzir satisfatoriamente.

Talvez essa "agricultura ndmade” possa ser explicada, inicial-
mente, pelo fato de que os contingentes imigratérios nao foram os
mais adequados & édrea, formados em grande parte por espanhdis e
portugueses. Poderiamos tomar como exemplo os 68 primeiros imi-
grantes que chegaram ao Pard, para a colonia de Benevides, que por
serem quase todos “artistas” (Cruz, 1955:4), e que, pelo fato da cold-
nia ndo estar ainda em condigdes de recebé-los, trouxeram sérios pro-
blemas ao Governo, dada a dificuldade de lhes dar ocupagéo. Este fato
pode ser visualizado no artigo publicado no “Didrio do Grao-Para”, em
1875 :

- {57 — ...os habitantes do interior, comprio na capital a farinha, o arroz, o café, o
assucar, ¢ peixe, enfim todos os géneros alimenticios, que cada um podia
ter de sobra em sua casa. E isto nada menos de que uma demonstracio
de decadéncia da agricultura da provincia; e como em alguns municipios j&
a agricultura estd extinta, e a prépria capital ja irporta de outras provin-
cias quantidades considerdveic de farinha, milho, arroz e café, que outr'ora
ella recebia do interior, pode-sse ter uma idéia dos resultados futuros re-
servados a provincia. si a populagBio continuar, como é provével a empre-
gar-se na extracdo dos produtos naturass com o completo abandono da agri-

" cultura” (Relatéric de Abel Graca, Presidente da Provincia do Par, Typ. do
Gram-Pard, p. 49). .



Aqueles gue t8m necessidade de artistas, de trabalhadores ou de lavrado-
res, devem dirigir-se aos membros da comissfo para deste modo os auxiliar a dar
arrumacéo aos imigrantes que acabam de chegar, ndo serfio os (itimos que recebe-
remos e ent&o uma nova vida ativa e enérgica serd dada ao nosso Pard, que desde
alguns anos assemelha-se a um doente depois de uma forte hemorragia, que morre
anémico, gragas a borracha, e & falta de indGstria e de agricultura (Cruz, 1955:5) {Gri-
fo nosso).

£ possivel, portanto, que entre os demais imigrantes trazidos do
exterior para colonizarem a zona bragantina, muitos tenham sido “artis-
tas’ ou mesmo lavradores que realizavam outros tipos de cultivos em
seus paises de origem, dependendo, é claro, da drea de origem desses
imigrantes.

Quanto aos nordestinos, trazidos para incrementar ¢ processo
colonizador, por serem retirantes na sua grande maioria, vinham &
Amazbnia quase sempre “passar uma chuva”, onde aguardavam o fim
de estiagem para retornarem ao seu lugar de origem, sendo costumei-
ro permanecerem na regido apenas os elementos mais jovens.

Assim, iniciou-se um processo colonizador sem que houvesse
qualquer preocupacio relacionada & capacidade do solo, ou quanto aos
mais eficientes modos de seu aproveitamento. Isto levou a uma ré
pida degradagio a extensa drea de terra que vai de Belém as margens
do rio Gurupi, e, em sentido NE-SW, do Atlantico ao rio Guama (Acker-
mann, 1966:13].

A construcdo da Estrada de Ferro, em vez de criar uma rigue-
2a para o Estado do Para, veio com a exploracio das terras marginais
de seu leito, criar para a economia da regido uma situacdo de pobreza
e miséria [Camargo, 1948:129}. -~ Este depoimento, apesar de grave, é
facilmente corroborado quando lembramos que, ainda hoje, os lavrado-
res utilizam o sistema de derruba e queimada. Isto decorre nZo ape-
nas do pouco conhecimento de outras técnicas menos destruidoras, e
gue sejam adequadas ao pouco tempo dado ao solo para se recuperar
(devido: & densidade demografica), como também. da impossibilidade
econbmica de se adquirirem instrumentos agricolas e fertilizantes. As-
sim. os imigrantes trazidos para efetuarem o povoamentc dessa édrea
de Nordeste Paraense desenvolveram uma agricultura itinerante néo
apenas ao longo da E. F.B., mas. penetraram também para seu interior,
perpend:cularmente ferrovna destrumdo, ano apos ano, a extensa
mata virgem.

- Contudo, a devastagao fetta ndo se deve apenas 2 necessndade
de plantacdo de roc;ados para subsustenma dos lavradores, mas tam-
bém ao crescente comércio ligado & expEora(;ao/ de madeiras de lei,
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abundantes nessa regido. Com o gradual desaparecimento dessas ma-
deiras, tal forma de atividade predatéria, foi substituida pela explora-
gdo de lenha para ser utilizade como combustivel pelas maquinas a
vapor da E.F.B.. Diz Ackermann {{966:38) que, se inicialmente iraia-
va-se de lenha proveniente da derrubada de mata para plantio, em bre-
ve, devido ao rendimento répido da transacic da venda, foram derru-
bando a prépria mata e capoeira alta para este fim.

Lembram-se aiguns moradores que durante a vigéncia dessa
ocupacao extrativa e comércio, muitos lavradores comecaram a se de-
dicar ao fabrico de carvBo de lenha, pois tal tipo de combustivel era
bem aceito tanto na Capital do Estado como em outros municipios vi-
zinhos. Atualmente, 0 que sobrou nas capoeiras e nos mangais é uti-
lizado apenas para o fabrico do carvdo, que vai alimentar o fogo na co-
zinha do trabalhador iocal.

Vemos assim, que o processo de derruba e queimada utilizado
pelo agricuitor brasileiro tem capacidade destrutiva diferente, a depen-
der da quantidade de terra disponivel, do tamanho da populacio ¢ da
maior ou menor necessidade de produzir para mercado. Na area por
nés estudada, bem como nos municipios das zonas préximas, o incre-
mento populacional, dado o processo acelerado de colonizac3o, fez com
que as matas que no inicic pareciam ser inesgotdveis, aos poucos fos-
sem desaparecendo, e, com o decorrer do tempo, a necessidade de cada
lavrador ter um pedaco de terra para garantir o sustento de sua familia
levou a jé mencionada faixa de terra a ser fragmentada. Esse proces-
so de fragmentacdo, acelerado pelo incremento populacional — provo-
cade inclusive pela queda da borracha que levou a méo-de-obra ocio-
sa a procurar nova ocupacio — e conssgiiente necessidade de aquisi-
cao de terra para a agricultura, provocou uma redugdo cada vez maior
no prazo dado ao solo para se recuperar.

Na atualidade, o pouco ternpo em que a terra é deixada em pou-
sio, entre uma queimada e ouira, vem acarretando reducbes cada vez
mais acentuadas no volume de producgio dos rocados, pois este proces-
so de preparo da terra, enriquecida pelas cinzas das matas ou das ve-
thas capoeiras, provoca, com a continua repeticdo, sem o devido repou-
so do solo, o esgotamento total do mesmo, a auséncia de capoeiras e o
aparecimento da macega {Penteado, 1967:230).

Essa drea de colonizaco ostentava antes de sua devastagfo um
revestimento florestal muito rico, o que levou os moradores e até mes-
mo as autoridades responsdveis por esse empreendimento a considera-
rem o fato como indicador de alta fertilidade do solo. $6 mais tarde
se constatou que essa fertilidade residia mais nos residuos orgénicos



dos vegetais do que no prépric solo e que uma vez destruida a mata,
destruia-se também a fertilidade da terra, visto que esta depende do
ciclo vegetativo daquela {Ackermann, 1964:78).

Tentamos, em entrevistas com alguns dos mais antigos mora-
dores da vila de Quatipuru, saber as conseqliéncias mais importantes
decorrente da implantacdo da E.F.B., bem como de sua extingéo, e é
interessante observar que todas as vantagens e facilidades de transpor-
te e comunicagfo que a estrada possibilitou s&o deixadas de lado, quan-
do se lembram de que perderam sua posicfo politico-administrativa
para a povoagdo de Miraselva, por ter sido esta altima o ponto escolhi-
do no iMunicipio para a construcio de uma das estacGes ferrovidrias.

Todavia, considerando o Municipio como um todo, e ndo apenas
a vila-sede que perdeu sua posicdo de entreposto com a chegada da
E.F_B., constatamos, através de seus livros de ‘““Receitas & Despesas’’,
para 0s anos de 1906 a 1935 (%), que o movimento comercial teve gran-
de impulso, provocando a realizacdo de melhorias na cidade, ndo ape-
nas por parte da intendéncia como também por particulares. Este im-
pulso foi de tal ordem que, em 1908, ¢ Municipio de Quatipuru partici-
pou da Exposicio Nacional do Rio de Janeiro, juntamente com outros
municipios, apresentando-se nas seccgdes de inddstria agricola, fabril,
couros e peles, tintas, colas, vernizes e graxas, material para navega-
¢io, plantas medicinais, madeiras e outros {Ourique, 1908:83-111).

Contudo, esses beneficios sdo reconhecidos apenas pelas povoa-
¢ées do Municipio que estavam proximas & via férrea, o que néo era
o caso da vila de Quatipuru. Esta, que era a sede do Municipio, per-
deu, como dissemos, essa posicido administrativa para a povoagio de
Miraselva, que, assumiu a funcdo de entreposto gragas a estacdo fer-
roviaria. Foi portanto em decorréncia de problemas politicos-adminis-
trativos, originados da implantagéo da E.F.B., que o Municipio come-
cou a sofrer mudancas de sede e a ter seu territdrio dividido entre os
municipios vizinhos. 86 em 1981, com sede no antigo Distrito de Pri-
mavera, fol fundado, com esse nome, novo municipio, do gqual Quati-
puru € hoje apenas um distrito.

A mudanga da sede para Miraselva, em 1908, teve pouca reper-
cussfo na vida econdmica da vila, pois o comércio realizado entre esta
e a Capital, para onde remetia, além do tabaco e do algoddo, produtos
‘como arroz, feijdo, farinha, peixe seco, milho, porcos e criacbes, conti-
nuou a ser realizado por via maritima.

(6) — Os referidos livros encontram-se no Arquivo da Prefeitura do Municipic de
Capanema. :
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Nessas viagens, quando realizadas em boas condicdes de nave-
gacéo, gastava-se 0 minimo de 15 dias para ir e voltar da Capital, sendo
gue 3 dias eram dispendidos para atingir Belém, onde se costumava
permanecer por mais 3 dias para descarregar e carregar novamente o
barco. A viagem de volta era feita normalmente em 9 dias.

A grande diferenca entre o tempo para atingir Belém e voitar,
deve-se ao fato de que o litoral da zona do Salgado & batido pelos ali-
sios, ¢ as vagas e a corrente maritima (corrente das Guianas) deslecam-
se no mesmo sentido geral, incidindo aquelas obliquamente sobre a cos-
ta, facilitando a navegacdo aos barcos a vela vindos do Maranhio, que
viajam de vento em popa, mas dificiultando aos que regressam, os quais
precisam navegar a bolina {Valverde & Dias, 1967:11). A viagem de
volta & Vila, comumente esiendia-se por quase 30 dias, dependendo das
condicBes de navegacéo.

Quanto a comunicacédo de Quatipuru com Miraselva, era feita
em pequenas montarias, gue gastavam em média & horas para atingir-
o povoado, e de 14 tomava-se o trem para os ouiros centros. Sendo di-
ficil navegar pelo rio Quatipuru em barcos de grande porte, para que as
mercadorias fossem tiransportadas para o frapiche de Miraselva e em
seguida a estacfic ferrovidria, seria necessario a fretagem de maior
nimero de barcos pequenos para o transporte pelo rio, bem como o pa-
gamento do transbordo das mercadorias até a estaglo, o que acarre-
taria maiores despesas para o produtor. Para evitar esses gastos,
dada a inexisténcia de rodovias na érea, os moradores da vila de Qua-
tipuru utilizavam a ferrovia apenas para seug deslocamentos pessoais,
enquanto que as mercadorias continuavam a ser levadas por via mari-
tima.

Foi a estrada de rodagem, que surgiu com um tracado paralelo
a estrada de ferro, que veio dar maior impulso a vila bem como a outros
povoados, devido a facilidade de se abrirem ramais em picadas j& exis-
tentes, e por onde os colonos carregavam antes seus produtos em lom-
bo de animais. Em 1948, foi aberto um ramal ligando o povoado de Pri-
mavera a Vila de Quatipuru. Nesta ocasido, o territério pertencenie ao
extinto Municipio de Quatipuru estava anexado ao Municipio de Capa-
nema, de onde, através de seu Prefeito, que era natural da vila, veio a
autorizac8o para a abertura do referido ramal.

Lembram-se os moradores que foi marcado o dia para a chegada
do primeiro caminhdo & vila de Quatipuru, de onde partiu um grupo de
homens, pela manhé, para ajudar a travessia do carro, devido ac esta-
do precério da estrada. S6 no final da tarde chegou o caminhio 2 vila,
onde ficou rodando pelas ruas com a carroceria cheia de gente festejan-
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do o importante fato, visto que a partir daquele momento nio mais de-
pendiam apenas dos barcos e trens para atingir a Capital e realizar seus
negocios.

Rapidamente os caminhdes e automdéveis ganharam a preferéncia
dos comerciantes, principalmente por serem mais rapidos que 0s bar-
cos e trens puxados por maquinas a vapor. Mesmo quando estas fo-
ram substituidas pelas diesel, ndo houve possibilidade de compsticéc,
pois, nessa ocasifio, as estradas de rodagem ja apresentavam melhores
condi¢cbes, com os principais trechos ja asfaltados, reduzindo cada vez
mais o tempo necessario para atingir a Capital.

A extincdo da E.F.B., em 1964, ocorrsu ndo apenas em virtude
de sua situagéo constantemente deficitaria a2 ponto de nio ter condigbes
para conservacao do leito e das maquinas em estado satisfatorio (Egler,
1961:85) — mas porque . ..incidiram na ma vontade a Amazdnia do Ge-
neral Juarez Tavora, que Ministro do Governo Revolucionario de 1964,
as extinguiu {Borges, 1970:44) (7). forcando o comércio do Municipio a
se realizar unicamente através da rede rodoviaria que recobre o nor-
deste paraense, levando, principalmente para a Capital, parte da pro-
ducdo, e trazendo, também de 14, produtos que atualmente sdo necessi-
dade didria de seus moradores. Este é p.ex., o caso do café ja moido,
que, antes, era plantado nos quintais, torrado e moido em casa para o
consumo da familia.

O DISTRITO DE QUATIPURU

O Distrito de Quatipuru como um todo é formado pela vila, niG-
cleo urbano, e por sitios e povoados dispersos gque constituem a zona
rural. Abriga em sua area de 357 km2 uma populacédo de 6.866 habi-
tantes dos quais 5.161 estéo distribuidos nos sitios e povoados, en-
quanto que na vila estdo concentrados 1.505 habitantes (IBGE: 1970).

A dispersa ¢ majoritaria populacgéo rurval corresponde também a
fragmentag8o da terra em pequenas unidades de exploracdo de ambi-
to familiar, que s3o elas préprias resultante do processo histérico do
povoamento da regido. Assim, a norma é a pequena propriedade ou
posse de terra, que depende da forca de trabalho do grupo doméstico
para seu funcionamento econtmico. Nestas condiges é raro o tra-
balhador rural sem terra, sendo que quando ocorre uma relacdo de tra-

balho assalariada, esta se d4 entre um proprietirio que necessita de

(7)) — As outras ferrovias a que o autor se refere sfo: a Tocantins, no Pard, e a
Madeira-Mamoré, no atual Territério Federal de Rond6nia.



méo-de-obra e um outro proprietario que vende a sua propria forga de
trabatho, na medida em que excede a capacidade mesma de utilizagdo
nas terras que sdo suas.

Esta descrigdo corresponde (nica e restritamente ao que se pas-
sa nas lides agricolas, pois em outros setores da economia, ha, é claro,
relacdes de saldrio em tempo integral, tanto ao nivel do funcionalismo
politico, burocratico e docente, quanto aos contratados pelo poder pi-
blico para exercer atividades bracais, como é por exemplo, o caso dos
que fazem a conservagio das estradas.

A base econdmica do Distrito repousa na agricultura, na pesca
e na coleta. Essas atividades sio complementares entre si, enquan-
to gue as demais se revestem de fungbBes secundarias no equilibrio
econdmico deste subsistema local.

A agricultura, através do plantio do tabaco e da malva, parece
dar maiores condicbes a populagio para concorrer no mercado, pois a
pesca, se vista ao nivel do pescador, oferece condigbes apenas para a
subsisténcia familiar e a venda de uma pequena parte, que seria improé-
prio chamarmos de excedents, pois ndo se trata de uma parcela supér-
flua da producdo, mas que tem que ser comercializada para que o pes-
cador possa aduirir outros bens indispensaveis as suas necessidades.

O pescado sai do Distrito através de comerciantes e intermedia-
rios (f), que adquirem o produto por pregos abaixo dos que sfo pagos
no mercado local. O comerciante faz essa transagfo quase sempre
através de suas turmas de pesca, com base no mecanismo de avia-
mento, e o intermedidrio arrematando a producdo de pedquenos pesca-
dores independentes ou mesmo dos comerciantes.

No passado, Quatipuru conitou com varios produtos para merca-
do tais como algod&o, arroz, feijdo, café e outros. A diminuico de uns
e a extingdo de outros desses produtos, sfo apontados pelos lavrado-
res como causados pelo esgotamento do solo “que ndo dé& pra mais na-
da” e em menor proporgio pela incidéncia de pragas. Segundo rela-
téric de Souza (1920:137), a quantidade de sementes de algodéo ven-
didas e distribuidas aos lavradores paraenses para o plantio, alcangou a
cifra de 90 toneladas, das quais 50% infectadas pela “lagarta résea”

0 gado existente quase nenhum peso tem na economia do Dis-
trito, a ndo ser na medida em que possibilita a utilizacio de excremen-
to como adubo na plantacdo de tabaco.

(8) — Os intermedidrios sdo chamados localmente de marreteiros ou de piranguel
ros.



O babacu, tipo de palmeira encontrada em abundancia no Mara-
nhao, estende-se até a zona do Salgado onde se apresenta dispersa e
em proporgdes bem mais reduzidas que na area de origem. Esse pro-
duto nativo, apesar de ser coletado com finalidades comerciais, é pou-
co representativo na economia do Municipio estudado. Essa coleta é
um trabalho realizado principalmente por mulheres e criangas, que
também se ocupam da quebra do coco para a extragdo da améndoa.
Estas sdo vendidas na vila aos comerciantes, que as revendem para
a Capital através de intermedidrios. Em virtude do pouco rendimento
econémico que tal transagdo oferece, algumas familias locais prefe-
rem utilizar a produgio de babacu de seus terrenos para extracdio do
6leo, com o qual, por um processo caseiro, fabricam o sab&o que serd
utilizado pela familia em suas necessidades didrias. Qutras sementes
oleaginosas como a andiroba e a ucuuba também sé@o aproveitadas para
essa mesma finalidade.

A VILA DE QUATIPURU

Localizada & margem esquerda do rio Quatipuru (Est. fa), a vila
teve seu desenvolvimento paralelo a este, a partir da Igreja Matriz.
Esta, praticamente faz limite com a vegetagdo de mangue, existindo
apenas duas casas entre esta vegetacfo e a Igreja. As ruas e traves-
sas ddo a planta da vila um tragado em xadrez (?), apesar de todas elas
terem nomes a populacio sempre da como referéncia a casa de algum
morador antigo da rua a qual se quer referir.

E para a vila que converge toda a vida social do Distrito, e onde
quase toda transac8o econdmica é efetivada. Seus dois trapiches sfo
testemunhas do vai-e-vem didric das lanchas e barcos que neles atra-
cam, trazendo e levando pessoas e mercadorias para outros povoados.

A vila estd dividida em 7 pequenos bairros denominados de:
Centro, Pedreira, Marambaia, Cuvéo, Taboca, Palha e Barca (*}. A im-
portancia atribuida pelos moradores locais a esses hairros, esta liga-
da a proximidade destes ao rio. Pouca diferenca existe nas habitagGes
neles agrupadas, & excegho da Avenida Conego Siqueira Mendes, que
se inigia em frente a lgreja Matriz e se prolonga até a rodovia que liga

(8) — A planta da Vila foi adquirida no Grupo Escolar local (cf. fig. 1.

(10) — A édrea deste bairro pertence & Preleitura do Municiplo, gue através de re-
querimento cede o0s terrenos & populaclo, todos eles possuindo 15 metros
de frente por 20 de fundo. Seus requerentes, por n3o serem proprietarios
dos mesmos, ndo tém nenhum interesse em construir algo de duradouro.
Até nos quintais nota-se esse desinteresse, pois as plantas cultivadas séo
todas de ciclo curto, como, por exemplo, cana-de-acdcar, bananeira e outras
semelhantes (Est. I).
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Fig. 1 — Croquis da vila de Quatipuru

Boa Vista a vila. Nesta avenida estdo concentradas quase todas as
melhores casas, como também o Grupo Escolar, o Mercado {Est. Ib), o
Posto de Satide e a Praga da Igreja de S8o Benedito. As ruas e ira-
vessas ndo possuem revestimento, ndo existindo também na vila sis-
tema de esgotos e dgua encanada.

As habitacGes em grande parte sfo barreadas (Técnica de sopa-
po), algumas com reboco e caiadas, sendo poucas as de alvenaria.

A vila mantém comunicacio didria com a Capital através de um
onibus e alguns transportes particulares. WNeste percurso de 212 km,
dos quais apenas 13 km ndo possuem revestimento, o Onibus gasta em
média de 4 a 5 horas para chegar & Capital, devido &s constantes pa-
radas para atender a populacdo dispersa ao longo da estrada.

Por ocasifo da estaglo chuvosa, o referido trecho de estrada,
por ser apenas picarrado, fica quase sempre intransitavel, deixando a
vila totalmente isolada da sede do Municipio, sendo este percurso fei-
to a pé, em caso de grande necessidade.

A estrada que liga a vila ao povoado de Boa Vista, tem aproxi-
madamente 10 km de extensfo, dos quais 2 1/2 km foram construidos
sobre solo de mangue, tornando impossivel o trafego por essa via de
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comunicacBo nas “marés grandes’”. Nessas ocasifes, o trajeto para
a vila é feito de canca da mesma forma que antes da construgio da re-
ferida estrada (V'}.

E interessante observar que o haver ou nio tréfego na estrada
que liga Boa Vista & vila depende sempre do movimento das marés.
Estas, quando sdo de grande amplitude — apds a lua-chsia ou lua-nova
— obrigam a transportar os produtos navegando através de “furos” até
¢ porio da Mina, ponto inicial do trecho de estrada feito scbre aterro, e
deste para a Vila por via terrestre.

Contudo, o conhecimento da populag@o a respeito do efeito das
marés sobre a Unica estrada existente, taz com que 0s comerciantes e
intermediarios organizem o escoamento da producdo de modo a néo
ficar retida na povoacéo, em decorréncia do fato ja mencionado.

Apesar de Primavera dispor de energia eléirica fornecida pela
CELPA (Centrais Elétricas do Pard), esse abastecimento nfo se esten-
de até a vila devido 2 reduzida possibilidade de fazer ligagbes, o que
tornaria o emprendimento antl-econémico para a empresa. Assim, até
1975, a vila estava amiude sem iluminagdo elétrica, pois o gerador lo-
cal, movido a 6leo, estava constantemenie em pane por causa do des-
gaste decorrente de anos de usc sem a devida assisténcia técnica. Isso
acarretava sérios problemas as turmas do MOBRAL (Movimento Brasi-
ieiro de Alfabetizac8o) gue funcionavam na vila. Somente em 1976,
com uma nova casa-de-forga & que a populagdo passou a dispor de luz
elétrica diariamente, das 18:00 as 21:00 horas.

Como ja foi dito, a Vila ndo dispde de dgua encanada, sendo o
abastecimento feito pelo recurso a pocos e cacimbas. Ambos sio de
uso coletivo, na sua grande maioria, dispondo poucas casas de poco
préprio com bomba manual, do qual, por meio de tubos, a dgua é trans-
portada para dentro das habitagGes.

CQuanto ao setor de sadde, existe um pequeno posto com um
atendente, que da pequenos socorros e distribui remédios. Apesar
de em Primavera haver um médico residents, ele raramente se deslo-
ca para o posto da vila, ou mesmo para cs demais distrites. Qual-

(11) — Quando ainda ndo havia estrada, a gente ia pra vila de Quatipuru de canoa
até o fim do mangue. A gente desembarcava na “Mina” e depois seguia
a pé. Depois que construiram a estrada melhorou bastante e Boa Vista se
desenvolveu muito mais. Apareceram mais concorrentes. MNagquele tempo
a gente era ilhado, ndo tinha concorrente, entdo tudo era mais barato. A
estrada deu mais condicBes pro pescador, o pescador pode vender seu pro-
duto com mais alia de prego pois valorizou mais o peixe, valerizou mais o
lugar (depoimento de um comerciante local).
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quer caso de maior gravidade é encaminhado aos Municipios de Ca-
panema ou Salindpolis, que possuem hospitais bem equipados, coisa
que ndo acontece em Primavera, ) :
A vila dispoe ve urmi Grupo kscolar com 5 salas para 15 wr-
mas que fazem rodizio em 3 turnos, num total de 432 alunos. Distri-
bufdos numa faixa etaria de 7 a 15 anos, 237 desses estudantes per-
tencemn ao sexo masculino e 193 ao sexo feminino. Para completarem
o 1.° ciclo, terao que se deslocar diariamente para Primavera, onde
existe um Gindsio em tuncionamento. Esse deslocamento torna-se
bastante dificil & &s vezes até impossivei, por ocasido das grandes
chuvas, pois, como dissemos anteriormente, durante esse periodo a
estrada que liga a sede a Vila fica quase sempre intransitavel.

Um dos problemas enfrentados pelas professoras locais é o da
evaséo escolar nas épocas de colheita, quando a presenga desses jo-
vens na lavoura ¢ indispensavel para a realizagdo das diversas iarefas
executadas pelo grupo doméstico.

O MOBRAL possui dois postos, um ijuncionando no Grupo Es-
colar, 0 ouiro na residéncia de uma das monitoras, com um toial de
40 alunos. Cada monitora recebe Cr$ 7,00 mensais por cada aluno
matriculado em sua turma.

A merenda escolar é distribuida regularmente, e, por nao haver
um iugar destinado ao armazenamento, esses alimentos sé@o deposita-
dos na copa do Grupo, sem nenhum protegéo, onde néo poucas vezes
se deterioram. :

A mobilidade existente entre o Distrito e a Capital do Estado &
muito fraca. Grande parte da populagdo vai a Belém apenas 1 vez por
ano (40% dos entirevistados), quase sempre para visitar parentes, sen-
do que essas visitas normalmente coincidem com a época da Festa do
Cirio de N. S. de Nazaré, OQutros, entretanto, sé se deslocam para a
Capital em casos de doencgas que requeiram tratamento especial. O
maior contato da populagdo sempre foi com os municipios vizinhos de
Salindpolis, Braganga e Capanema, onde seus circulos de amizade séo
maiores do que na Capital e onde algumas familias mantém seus filhos
nas escolas.

Se observarmos a Micro-Regido Homogénea do Salgado como um
todo, veremos que nos Gltimos anos vem ocorrendo uma migragéo gra-
dativa no sentidoe campo/cidade, migragéo essa integrada principalmen-
te pelos contingentes mais jovens da populago. Contudo, sabendo-
se das atuais limitagbes que o ambiente apresenta (solo e vegetagédo
degradados), e, por conseqiiéncia, da maior necessidade de investimen-
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to de mao-de-obra, esta migracdo s6 pode ser entendida como provo:
cada pela produg8o deficitaria de cada unidade produtiva, ou seja, o pro-
duto final é inferior s necessidades do grupo doméstico, e, portanto,
insuficiente para sua reproducio como forga de trabatho.

Este descompasso existenie entre a quantidade de investimento
necessério de méo-de-obra no setor primério e a produgéo final insufi-
ciente, decorrentes da pressdo que o incremento populacional vem
exercendo sobre a disponibilidade e a capacidade de cuitivo das ter-
ras, estd num primeiro momento, gerando esse deslocamentio da po-
“pulagéo ativa do campo para a cidade, dando a impressdo de se tratar
de um excedente de méo-de-obra. Por outro lado, a cidade parece
sempre ter exercido grande fascinio sobre os trabalhadores rurais, pois
as condi¢bes precérias dos servicos encontrados no campo, tais como
saldde, educacdo, transporte, além da baixa rentabilidade econdmica de-
corrente de uma agricultura extensiva, desestimulam a fixacdo dessas
populacdes, acelerando gradativamente o deslocamento em di;fegéo a
cidade.



ECONOMIA DE QUATIPURU

AGRICULTURA

A atividade agricola desenvolvida em Quatipuru pode ser dividi-
da em agricultura para consumo e agricultura para mercado. A pri-
meira é a de maior importancia e ocupa a maior parte do tempo do la-
vrador. A segunda € feita em menor escala e apenas por parte da po-
pulagdo, que pode dispor de um pedago de terra além daquele destina-
do ao consumo. Dada a baixa produiividade existente, a possibilida-
de de comercializar parte do que foi produzido para o consumo do gru-
po doméstico é sempre limitada.

Nos rogados planta-se além da mandioca e do feijdo, que sdo de
consumo direto, o milho e o arroz. Estes sdo revertidos ao grupo con-
sumidor através de ovos, carne e banha, pois sao utilizados principal-
mente como racdo para aves e porcos. Assim, esses 4 produtos con-
sociados nos rogados s&o cultivades tendo como fim dltimo a subsis-
téncia familiar, seja direta ou indiretamente.

Passemos portanto & descricdo minuciosa das técnicas e econo-
mia referentes aos diversos tipos de cultivo, quer os destinados ao con-
sumo familiar, quer os que possibilitam a inserc8o nos mecanismos
de mercado regionais e nacionais.

TECNICAS AGRICOLAS E TIPOS DE CULTIVOS

As técnicas agricolas utilizadas pelos lavradores em Quatipuru,
sdo as mesmas desenvolvidas pelas populagbes rurais em toda a Ama-
z0nia e que quase nada diferem das técnicas utilizadas pelos indige-
nas, a ndo ser no emprego de instrumentos metélicos, visto que até
hoje a derrubada e a queimada séo os meios utilizados para o preparo
da roga.

A derrubada e a queimada s&o realizadas normalmente de outu-
bro a novembro, meses gque antecedem as primeiras chuvas. O abate
das drvores ndo é feito de maneira indiscriminada; procura-se primeiro
a arvore maior e verifica-se qual a melhor diregdo em que se deve aba-
té-la. Da-se alguns cortes em todas as arvores que possivelmente se-
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rao arrastadas quanao a arvoré malor tombar, € $6 entfo se ataca a
que toi anteriormente escolhida, e esta, em sua gueda, leva as demais,
abrindo assim um grande espago no rogado e poupando, ao lavrador,
tempo de trabalho e maior gasio de energia. As arvores restantes sao
cortadas a machado ou tergado, para que o terreno fique em condigdes
de ser queimado.

Para essa segunda etapa de preparo do rogado, gue geralmente '
é realizada entre as 12:U0 e 13:00 noras, ¢ necessario que o aceiro’
esteja pronto antes de o togo ser ateado. A coivara nem sempre é
praticada, pois devido a0 esgotamento do solo, S&0 poucos 0s rogados
abertos em capoeira aita, que, so ela, justificaria tal procedimento. As-
sim, uma vez gue a grande maioria dos rogados do distrito séo aberios
em terras com apenas 4 ou 6 anos de pousio, raramente se faz coivara
dos galhos que nac foram destruidos durante a gueimada.

De maneira geral, as etapas de preparo do rogado séo incumbén-
cias do grupo famiiiar, que € a unidade de produc@o e consumo : con-
tudo, quando os fithos séo muito jovens ou ja constituiram familia, o
lavrador convoca um mutirum ou assalana forga de trabalho alheia, sen-
do a segunda alternativa a preferida, pois evita o compromisso de re-
ciprocidade.

Esse trabatho complementar & fornecido ndo apenas por lavrado-
res de tempo integral, como também por pescadores e coletores de
caranguejos. Os meses em que o trabalho de preparo do terreno é
realizado, coincidem com a época em que, em pleno “verdo”, o volume
do pescado diminui de forma considerével, obrigando os pescadores a
buscar uma fonte de renda compiementar. Quanto aos coletores de
caranguejo, fato semelhante ocorre, pois esses crustaceos, por estarem
mudando de casco ndo s6 se tornam dificeis de capturar no mangal,
como principalmente, tém sua procura no mercado reduzida em razdo
desse fendmeno bioldgico anual.

A primeira planta que a roga recebe é o milho, logo apés as pri-
meiras chuvas, entre dezembro e janeiro. O feijdo é semeado “ao pé
do milho”, pois sua haste, ao ficar madure 3 meses mais tarde, (abril a
maio}, continua a servir de tutor para o feijao (que é semeado de abril a
maio e colhido de agosto em diante), mesmo depois que as espigas
sd0 “quebradas” para evitar que a penetragio da chuva as apodrega.

No decorrer desses meses, plantam-se entre as fileiras de mi-
lho e feijéo, portanto “nas ruas”, a mandioca e o arroz. Este vermn apds
o milho, de janeiro a fevereiro, e “quando ja 14 grandinho” é a vez da
mandioca (janeiro a margo}, mantendo-se a distancia de um metro entre
as estacas plantadas.
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O rocado, tendo sempre forma retangular, é dividido em faixas,
no limite das quais o milho e o feijdo sdo plantados, com espaco de ’5\\
palmos (%} de um pé de milho para ouiro, & as “ruas” com espaco de 8
a 10 palmos {intervalo entre as fileiras), variando de acordo com o ta-
manho de rocado.

Cada um das lavouras mencionadas serd vista agora em fungéo
de sua importancia econdmica na vida da populacéo local.

MANDIOCA

Dependendo da espécie culiivada, a mandioca pode ser colhida
a partir de 6 meses, sendo entretanto, mais comum em Quatipuru plan-
tarem-se espécies (M) que, apesar de completarem seu ciclo de matura-
¢d0 no 18° més, podem ser utilizadas dos 12 meses em diante.

Sendo a roca cultivada para garantir a subsisténcia da familia, a
principal vantagem, em termos de coiheita, que a mandioca apresenta
em relagiio aos demais produtos, é que ela vai ocorrendo de acordo
com as necessidades de consumo da familia. Assim, cada lote de ter-
ra € dividido habitualmente em 5 partes de igual tamanho, nas quais
¢ feito o rodizic anual. Portanto, cada faixa de terra é trabalhada de
5 em 5 anos, sendo comum o lavrador e sua familia ainda estarem “co-
mendo o rocado” cultivado anteriormente, enquanto a Gltima roga fei-
ta ja esta com 12 meses e portanto em condicdes de ser consumida.

O plantio da mandioca & realizado em margo guando em assc-
ciagdo, mas, se 1o terreno for cultivada apenas mandioca, 0 mesmo po-
de ser realizado desde dezembro. Contudo, durante a permanéncia
em campo, pudemos verificar que a época de plantic nao é tdo rigida
para a mandioca como para os demais produtos. Encontramos terre-
nos em que, por serem destinados apenas a mandioca e ja terem sofri-
do o processo de derruba e queimada, o fato de ter “caido uma boa chu-
vinha” em agosto, levou a que seu proprietario aproveitasse para fa-
zer o culiivo.

Para isso, corta-se a haste da planta em pequenas estacas com
cerca de 10 cm de comprimento, para serem enterradas no solo. Se

{12) — Um palmo == 8 polegadas.

(13} — Encontramos nos rogados do distrito 15 diferentes variedades de mandioca :
pacajd — pecui — Jo&o Borges — mirim — baiana — taxi — piratha — ma-
caxeira -—— jaboti — gigante — olho verde -~ manteiguinha — pretinha —
mandiocaba — maranhense, Além da diferenga no volume de producio por
pé de cada espécie, ha também diferenca nas folhas, na cor do caule e na
disposicdo dos gathos, que apesar de serem minimas sdo percebidas facil
mente pelo lavrador. '
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a plantagéo for realizada em dezembro, quando as chuvas ainda sdo
poucas, as estacas sdo colocadas horizontalmente nas covas e cobertas
totalmente com a terra, para evitar seu ressecamento pelo excesso de
sol. Mas se o for em outros meses, quando as chuvas sdo abundan-
tes, as estacas ficam em posigcdo vertical, com as pontas descobertas,
por ndo haver perigo de que ressequem. Essas estacas provém de
plantas com o minimo de 12 meses de crescimento, e nio fazem par-
te do que serd consumido em cada planta. Esta é outra das vantagens
da mandioca, que n#o exige, para sua reproducfo, que uma parcela do
produto seja subtraida ao consumeo, o que ndoc acontece com os demais
produtos, como é o caso do milho, do feijdo e do arroz, para cuja se-
meadura é necessério reservar parte do gréo, ou obler as sementes no
mercado.

Tentamos, com nossos informantes, estabelecer uma relagio
entre o tamanho das estacas, o espacamento dado e o volume da pro-
dugido, mas poucos resuitados obtivemos, pois aquele tamanho é sem-
pre 0 mesmo, e o que alguns lavradores as vezes fazem é colocar duas
estacas em cada cova, na esperanca de que '‘se uma morrer a ouira
brota”.

O espagamento para o plantio da mandioca, no Brasil, varia de
$,75m x 0,75m a 1,50 m x 1,50 m {Albuquerque, 1969:47), ¢ na érea
pesquisada nunca ultrapassa a 1,00m x 1,00 m. Esse compasso per-
mite ao avrador a consociacio com outras plantas e conseqiiente apro.
veitamento total da pouca terra disponivel, assegurando também a ma-
nutencdo de um certo volume na produgdo de mandioca, indispenséavel
ao sustento de sua familia. (1)

O dnico tratamento dado 4 mandioca enguanto na roca é a capi-
na, realizada de 3 a 5 vezes durante o ciclo. A primeira é realizada um
més ap6s o plantio ¢ as demais sempre que for necessédrio. Segundo
Albuquerque (1959:41), ndo se conhece planta de subsisténcia menos
exigente de trato, mais ristica e resistente e que dé menos trabalho no
cultivo do que ela. Vale acrescentar que as diversas variedades em
uso ndo obedecem a nenhuma disposigio determinada no rogado, sen-
do as espécies misturadas umas &s outras. Existe apenas a preferén-
cia de alguns lavradores por determinadas espécies, como é o caso da
mandioca chamada mirim, que para alguns é a melhor por ndo absorver
muita &gua quando colocada a pubar, enquanto que para outros a preferi-
da € a jaboti “por ser mais rendosa”. Quase fodos, porém, valem-se das
variedades denominadas de pacaja, piraiba e olho-verde, que sdo mandio-

{14} — A este respeito ver Meggers (1971), especialmente as p. 14-27.
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cas de raiz branca, com que se fabrica um tipo de farinha muito fina
chamada carimi, empregada, como mingau, na alimentagdo de crian-
cas e velhos.

A colheita é feita cortando-se a haste da planta ndo muito pro-
ximo ao solo, com o tercado. Faz-se em seguida o arrancamento da
cepa onde as raizes estdo presas. Para isso utiliza-se um pedago de
pau que serve como alavanca para o afrouxamento das raizes, sendo o
arrancamento das mesmas feito com as maos. Esta etapa, bem como
a do plantio, é realizada por adultos, tanio de um sexo como de ouiro
(Est. llla).

Apos terem sido colhidas, as raizes séo trazidas da roga e colo-
cadas de molho, em pogos naturais ou mesmo em igarapes proximos a
casa do forno, onde permanecerdo por 5 dias para pubar. Depois de
pubadas, as raizes s@o levadas para a casa de farinha, onde, apos lhes
ser retirada a casca, séo esmagadas com as maos dentro de um cocho
de madeira. Em seguida a massa é colocada no tipiti {®} para ser pren-
sada, retirando-se assim 0 suco venenoso da planta {tucupi). Este su-
co, tirado da mandioca pubada, ndo tem nenhuma utilidade, sendo apro-
veitado apenas quando retirado da mandioca ralada.

Saindo do tipiti, a massa é passada em uma peneira de buracos
graidos, e os pedagos que nela ficam, chamados de “croeira”, sdo
utilizados para a alimentacéo de porcos  Apds ter sido peneirada, a
mandioca estd pronta para ir ao forno, onde leva de 1:00 a 1:30 horas
para ficar torrada. Durante este tempo, 0 homem ou mulher que es-
tiver torrando a farinha, fica revirando a massa no tacho (*) de torra-
¢80 para que a mesma nédo queime. Cada farinhada dé no maximo 30 kg
de farinha. ()

Alguns lavradores proprietérios de terra — como é o caso do
Sr. V., que por ndo se achar mais em condicGes de trabalhar na roga
{tem 74 anos), contrata pesscas para fazerem farinha, utilizando sua
casa-de-forno e mandioca de seu rocado — d&o como pagamento, me-
tade da farinha torrada. Entre essas pessoas por ele contraiadas, fi-
guram n3o apenas parentes mais distantes e compadres, como tam-

bém um de seus filhos casado, que ndo possui terreno préprio. Quan-

{15) — Tubo flexivel, trangado com talas de guarumi, que funciona como prensa
por distensdo, realizada por um sistema de alavancas.

(16) — Espécie de bacia ou alguidar feilo em cobre com didmetro variando de 1,20
a 2,00 metros.

{17} — A medida local é um tipo de lata [de querosene) que corresponde a 15kg
de farinha ou 22 litros, extraidos de 40 quilos de raiz de mandioca. 25 qui-

los de peso das raizes sfo portanto perdidos, sobre a forma de liquido e de
casca.
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do a casa-de-farinha é alugada, o pagamento a seu dono é feito em pro:
duto, correspondendo & metade do que foi fabricado. Vé-se, portan-
10, que na reparticdo do produto final, tanto forga de trabalho quanto
instrumento de producao se equivalem, independentemente a quem per-
ienga a matéria-prima.

Para qarmos uma idéia da importancia da farinha d'agua na ali-
mentagao da popuiagao local, basta acrescentar que constatamos que,
em media uma ramilia formada por 4 individuos consome por semana 1
lata de tarinha, ou seja 15 quiios. Diz Albuquerque (1969:164), com
muito acerig, que sua supremacia € indiscutivel na preferéncia do ama-
Z0NIcO € esta assentada nao unicamente no comodismo do cultivo,
mas, tambem, nas exigencias de paladar e na forga de tradigéo, ao que
acrescentamos a falta de incentivo para ouiros tipos de culiura, dada
a pobreza de muitos dos solos amazénicos. (abe ainda notar que, de
tocas as planias americanas produtoras de amido e utilizadas na ali-
mentagdo humana, € a mandioca a que fornece maior nimero de ca-
lorias por unidade de area {Carneiro, 1973:106}, e que, delas nenhuma
teréd de ser subtraida ao consumo sob a forma de semente: conjunta-
mente, isto da a mandioca um rendimento util excepcional.

MiLHO

Esta € a primeira planta semeada na roga apés as primeiras chu-
vas. Sendo sua haste utilizada como suporie para que o feijdo tenha
bom desenvolvimento, a planta permanece no rogado mesmo apos o com-
pleto amadurecimento das espigas, que serdo cothidas de acordo com
as necessidades alimentares dos animais domésticos. Dificiimente o
miltho é consumido pelas membros da familia, salvo por ccasido da
Semana Santa, durante a qual é habito comer-se 0 milho verde em for-
ma de canjica, pamonna, ou simplesmente cozido ou assado.

As espigas reservadas para a semeadura sdo guardadas sempre
da safra anterior, e, se por algum motivo néo for possivel reservar
essa parte da produgéo, o lavrador tem que recorrer a um parente, com-
padre ou amigo que esieja em condigées de lhe emprestar as semen-
tes de que necessita; ou entdo terd que compra-las, o que as vezes é um
pouco dificil pelo fato de cada um separar apenas o necesséario para
o proximo plantio, devido & pouca quantidade existente nos rocados.

A unidade que serve de medida na compra, no empréstimo ou
mesmo no armazenamento das sementes para o préximo plantio, é a
méo. Numa tarefa (*®) de terra, planta-se normalmente 1 méo de milho,

{18) — Tarefa = 25 bracas em quadro; 1 braga == '107 palmos = 2,20 metros.
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ou seja 25 pares de espigas” que déao idealmente uma colheita que
deve corresponder a 10 sacas de 60 kg cada uma.

Essa proporgéo ideal de 1 mio de espigas de milho produzir 10
sacas, em uma tarefa, na realidade nem sempre se concretiza devido
aos grandes estragos feitos pelas salivag. Esses prejuizos sdo exten-
sivos as demais plantacGes existentes nas rocas, bem como as édrvo-
res frutiferas dos quintais das casas. O problema é de tal ordem
que um de nossos informantes, ao ser interrocgado sobre o seu volu-
me de producao, nos disse gue a colheita do ano (1975) havia sido mui-
to reduzida por ter “plantado de meia com as satvas”. Este problema
é de maneira geral enfrentado pelas populagdes rurais de toda a Ama-
zonia. Dentre vérios trabalhos de aniropdlogos que presenciaram esse
mesmo problema em diferentes areas (%), vale a pena citar um estu-
do realizado no rio Negro, onde se constatou que a saliva infesta essa
érea e é um dos maicres preblemas a enfrentar.. Vimos plantactes de
mandioca estarem sendo totalmente destruidas e como eles ndo tém
condicbes econdmicas de combater essa praga, a solucdo era abrir
ouira roca embora de antemio eles ja soubessem gue dentro em bre-
ve essa também  estaria sendo atingida pelas formigas. (Oliveira
1975:16).

Esse problema tem levado muitos lavradores a n8o mais plan-
tarem éarvores frutiferas, pois sendo pouco aquilo de que podem dis-
por para a compra de inseticida (Nitrozim)}, preferem aplicé-lo nas ro-
cas de produtos bésicos sem os quais seria impossivel manter suas fa-
. milias.

Frrsio
Das variedades de feijéo existentes, trés se destacam na pre-

feréncia dos lavradores, e a produgéo de cada uma dessas variedades
é, por tarefa, a seguinte :

— Feijdo “liséo"”............ 8 a 10 sacas por tarefa
— Fejjao “quarenta”........ 4a 5 " ”
— Feijdo “branco”.......... 3a 4 7 " "’

Este produto, semeado de abril a maio e colhido de agosto em
diante, é também cultivado visando a alimentacéo da familia. Contu-

{19) — ..."A Kuikuru garden produces about 4 or 5 tons of manrioc tubers per acre
per year. Of this consumed by the Kuikuru. The rest is lost to peccaries,
and to leaf-cutter ants who in their unobtrusive way carry off rather large
amounts of manioc fluor from the village”. (Carneiro, 1973:99).
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do, como é consumido em menor proporcdo que a farinha e deve ser
colhido todo, quando maduro, é freqliente guardarem apenas uma ou
duas sacas para o consumo, dependendo do tamanho da familia, por
ndo suportar longo periodo de armazenamento.

A parte que ndo estocam, peto risco de deterioragdo, vendem-
na aos comerciantes. Este é talvez o (nico produto que, sendo cul-
tivado para atender principalmente as necessidades do grupo familiar,
é também comercializado devido a ndo ser possivel armazena-o, 0 que
por sua vez vem possibilitar a compra de outros bens, ndo produzidos
pelo lavrador.

ARROZ

Plantado de janeiro a fevereiro e colhido de junho e julho, foi,
no passado, um dos produtos de exportagdo de Quatipuru para a Ca-
pital do Estado, mas atualmente é plantado mais para a alimentagéo
de criagbes em seus primeiros dias de vida, do que propriamente para
dieta familiar. Deve-se isto & péssima qualidade do arroz que hoje
se consegue nos rocados, ndo apenas devide ao esgotamento do solo,

mas sobretudo & ocorréncia de pragas.

A pequena produgdo de arroz em condigdes de ser transfor-
mado em alimento humano néo acarretou mudangas na dista devido
ao arraigado habito de consumir farinha, que parece sempre ter exis-
tido o que ndo se afigura estranho se tomarmos em conta o substrato
indigena que ali houve. Mesmo gquando a producido das rogas era
maior exportava-se o produto, beneficiando ou néo, para a Capital.
Seu consumo local sempre fol muitc reduzido e agora estd limitado
a ocasibes especiais, como festas, domingos e feriados.

Além dessas 4 plantas cultivadas que visam, direta ou indire-
tamente, o consumo da familia, hd aquelas destinadas especificamen-
te & venda, Delas, o tabaco é a que fornece, juntamente com a mal-
va, os maiores rendimentos no mercado. S&o esses produtos que
possibilitam, tanto aos que detém os meios de produgéo, como aos
que os alugam, [pelo menos em parte) condigbGes para a compra de
bens e servigos que se incluem em suas necessidades. E também
do lucro arrecadado com a venda do tabaco e da malva que o lavra-
dor pode retirar a parte necesséria para formar um fundo de aluguel
{Wolf, 1970:24}) e assim garantir-se o acesso a terra e, por conseqlién-
cia, a subsisténcia de sua familia. através do pagamento de renda ao
proprietério de terra ou de imposto ao governo.
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Fregiientemente a drea arrendada nfo ulirapassa uma tarefé‘,\e
o preco cobrado do arrendatédrio € de Cr§ 50,00 que devem ser pagos~.
em moeda por ocasido da transacdo. O tempo de arrendamento va-
ria em fungéo do produto cultivado. Se, p.ex. no terreno arrendado
for plantada mandioca, 0 mesmo sé serd devolvido apés os 18 meses
que esse produto leva para completar a maturacdo. No caso do ter
reno ser arrendade para o cultivo da malva, cuio ciclo é de 6 meses,
o arrendatério pode, apts entendimento com o proprietdrio da terra,
utilizar o terreno por outro lapso igual, desde que pague mais 50%
do valor do arrendamento “como gratificacdo”, e com a opgdo de que
esse pagamento possa ser feito em produto.

Apesar do tempo de arrendamento variar em funcdo do produ-
fo cultivado, dificilmente é ele efetuado para cultura de ciclo longo, co-
mo é o caso da mandioca. Pois, sendo este alimento bésico colhido
a medida que o consomem, ndo seria esta pratica viavel no caso de
arrendamento, pela necessidade de devolver o terreno. Assim, sem-
pre que o lavrador dispSe de um pedago de terra, prefere nele plantar
o rocado que se destina ao consumo, sendo o arrendamento utilizado
para o plantioc de produtos orientados para o mercado, por meio dos
quais podera, a curto prazo, recuperar o dinheiro empregado no arren-
damento, e auferir os ganhos que lhe permitird suprir as necessidades
complementares de seu grupo familiar,

TABACO

O trabalho necessério para o cultivo do tabaco comega a ser
realizado em janeiro, quando o gado é trazido todas as tardes para os
currais moéveis onde sera efetuada a plantagdo. O gado permanecerd
preso até o més de maio e em junho da-se a “viragdo da terra”.

Este processo de adubagdo é o Unico utilizado na &rea e apre-
senta inconvenientes tais como o da impossibilidade de distribuicao
uniforme do esterco, e ainda o de que este, incorporado diretamente
ao solo, sem sofrer uma prévia fermentacio perde muito de suas qua
lidades, ainda mais que durante o dia fica exposto a insolagéo direta,
estorricando em vez de curtir (Egler, 1952:638).

O tempo gasto para revolver uma tarefa estrumada varia de
acordo com o tipo de terreno em que foi instalado o curral, e princi-
palmente, com o uso ou ndo do arado. Em média, numa tarefa de
terra revolvida com o emprego do arado (atrelado a 2 animais), gasia-
se um dia de trabalho e a m3o-de-obra de 2 trabalhadores. Se o tra-
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balho for realizade & enxada, seréic necessérios de 15 a 20 homens para
um dia de trabalho, e esta é a forma mais usada em Quatipuru, pois
s0 existem dois arados no Distrito. (Est. [Val.

Esse trabalho, considerado localmente como sendo dos mais
“ingratos”, é realizado pelos homens adultos da familia ou por as-
salariados diaristas. A didria paga aos trabalhadores contratados é
de Cr$ 20,00, tendo o proprietario do curral a obrigacéo de dar as re-
feicbes tal como ocorre no mutirum. O trabalho é iniciado as 7:00
da manhé e encerrado as 16:30 horas. Pouco antes do seu inicio &
oferecido café a todos; por volta das 9:30 horas é servico o “quebra-
jejum”; as 12:00 ha o almoco, e no final da jornada torna-se a distri-
buir o café; pouco depois é dado o jantar. Este, geralmente, cons-
ta do que sobrou do almoco, e quase sempre os trabalhadores prefe-
rem leva-lo para casa. Nessas ocasifes, matam-se animais (porcos ou
galinhas) que foram especialmente guardados para serem consumi-
dos pelos trabalhadores, sejam assalariados ou néo.

O trabalho é realizado ac som de cantorias e regado a cachaga,
o “mata-bicho”. Disse-nos o Sr. M. que o matabiche é extrema-
mente importante, j4 que trabalham o dia inteiro sob o sol revirando
esterco, suando muito e que a agua fresca, tirada do pogo, € muifo
friazinha e pode até fazer mal, dando uma constipacio e deixando a
gente escangalhado pro trabalho. Este Sr. pertence a um grupo de
16 homens que se formou espontaneamente e que trabalham fazendo
rodizio, até completar o trabalho no rocado de cada um dos integran-
tes do grupo. O trabalho realizado pelos participantes entre si é sob
a forma de mutirum, mas quando s#o contratados para revolver a ter-
ra de outro lavrador, o trabalho é efetuado mediante pagamento de
didrias e fornecimento das refeigbes.

Em marco, enquanto os currais esifio sendo estrumados, sdo
preparadas as sementeiras. A semeadura & feita em canteiros, &
m#o, e nos meses de junho a julho faz-se o transplante das mudas pa-
ra 08 currais. Estes devem estar sempre expostos ac sol para o com-
pleto desenvolvimento da planta.

E comum guardarem-se as sementes de um ano para o outro,
e cada lavrador planta seus préprios canteiros. Quando por algum
motivo isso ndo ocorre, compram-se as mudas necessarias de alguém
que as tenha plantado com esse fim, ou que haja semeado quantidade
superior & capacidade de seu curral, pois cada tarefa comporia ape-
nas 4.000 pés.
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No transplante dos canteiros para os currals, utiliza-se toda
a mao-de-obra familiar disponivel. Para essa etapa, divide-se o cur-
ral em toda sua extensdo com cordas, formando fileiras paralelas e
mantendo o espaco de 5 palmos entre as fileiras Em seguida vio-se
abrindo covas com a enxada, com espacamento de 3 palmos de uma
cova para a outra e obedecendo a linha demarcada pela corda. Esse
trabalho é feito por aduitos e jovens e a “criangada vem airds da gen-
te botando uma muda em cada buraco’.

Quinze dias apés o transplante, ha a primeira capina do cur-
ral. E ainda no més de juiho que a terra é puxada para perto dos
pés de tabaco, e as folhas mortas e as lagartas sdo retiradas a méo.
Em agosto faz-se a capacdo (*}, e em setembro inicia-se a colheita.

Como no plantio, a colheita das folhas é realizada pelo grupo
familiar, nas primeiras horas da manhad. As folhas apanhadas séo co-
locadas para secar em barracos cobertos de palha, sem paredes la-
terais, pelo periodo de 8 a 10 dias. Para isso amarram-se as folhas
em feixes de duas ou trés, pela ordem em que foram colhidas, for-
mando um corda que é pendurada no barraco para secar.

A colheita é assim feita de 8 em 8 dias. Primeiro apanham-se
as folhas que estdo mais préximas do chio, as “baxeiras”, de todo o
tabacal. Oito dias apds, volta-se para fazer a segunda apanha e assim,
sucessivamente, até a quinta apanha. As folhas provenientes de ca-
da corte sdo mantidas separadas, devido & diferenca de valor comer-
cial e de capacidade de armazenamenio que existe entre elas. Dis-
to, executam-se as 4a. e 5a. apanhas, que possuem valor idéntico.

Apés a secagem e a retirada dos talos, as folhas s#o superpos-
tas umas as outras, enroladas, e uma corda é passada envolvendo o
“molhe” para ser apertado, repetindo-se a operacdo quatro vezes. Na
quarta e Gltima vez, usa-se uma fibra vegetal, o cipé de buriti, que per-
manecera envolvendo o “molhe” para ser ievado ao mercado. Esses
“molhes™ tém a forma de bastSes macigcos com as duas extremida-
des afiladas.

A classificacdo do fumo é feita pelo préprio lavrador, que evi-
ta misturar as diferentes “apanhas”, para nao desvalorizar o produto
ou provocar a deterioracgdo.

Sendo o tabaco o produto de maior rentabilidade no mercado,
é compreensivel que mesmo agueles que ndo possuem terra nem dis-
pdem de capital para o pagamento adiantado do arrendamento, procu-

{20} — Capagfio = suprimir o &pice da planta.
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rem uma forma que possibilite o plantio deste produto, e para esses
casos a solugéo é sempre a meacgéo. Para melhor entendermos o me-
canismo que pde em funcionamento essa relago de producio exis-
tente entre o proprietdrio da terra € o meeiro, veremos detalhada-
mente 0 que compete a cada uma das partes para que esse acordo
verbal se efetive.

Ao proprietdrio compete entrar na meagéo com todos 0s custos
gue oneram a primeira etapa desta relacdo, ou seja, os de preparar a
terra, adubar, revolver e fornecer sementes. Se o proprietdrio dis-
pde de arado e gado préprios, os custos de producio serdo menores
do que se tiver de pagar salérios a diaristas [15 a 20 homens para re-
volver uma tarefa de terra, dependendo do solo) e de alugar o gado pa-
ra dormir em seu terreno para que o mesmo fique adubado.

E portanto o proprietdric que detém o fator essencial de pro-
ducdo (terra), os instrumentos de producdo (arado ou enxada), maté-
ria-prima {sementes), o material auxiliar {esterco} e o capital para o
pagamento de saldrios caso sejam necessarios. Vemos assim o pro-
prietario como o detentor do capital varidvel e constante (incluindo-se
neste Gitimo a posse do gado) empregado nesta fase da producéo.

Ao meeiro compete participar com a forca de trabalho de seu
grupo doméstico para o transplante {*'}, capina, colheita e preparo do
produto. A producgo final é dividida, cabendo 50% a cada uma das
partes. A porcentagem pertencente ao meeiro sera vendida “prefe-
rencialmente’ ao proprietario da terra. pois isso estd implicito no acor-
do verbal existente entre os interessados, o que, neste particular fun-
ciona para o meeiro como garantia de uma nova meagdo no ano se-
guinte, e para o proprietério como certeza de obtencéc de maior par
cela de lucro.

Nos 50% em produto, que o proprietario recebe em virtude da
meacdo, e que sio levados ao mercado quase sempre no periodo de
eniressafra, estéo incorporados a reposigio dos custos de produgéo
bem como o lucro da transagdo. Contudo, é na “preferéncia” que o
proprietdrio tem de compra dos 50% do meeiro que vai lhe dar o lu-
cro maior da relagdo, ou seja, um sobrelucro proveniente do sobre-
trabatho ndo pago auferide da diferenca existente entre o prego de
compra dos 50% do meeiro e o prego de venda no mercado na en-
tressafra. Isto porque, t8o logo o tabaco esteja pronto para o mer-
cado, deve ser repartido e entregue ao proprietirio, ndo sendo per-

(21) — Compseie ao dono da terra plantar as sementeiras, mas se ndc o fizer, de-
verd, na época do transplante, comprar as mudas e entregd-las ao meeiro.
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mitido ao meeiro estocar o produto, enquanto que o proprietdrio com- .
pra do meeiro na baixa [safra) para revender na alta (entressafra).

A necessidade de adubacdo dos terrenos para o plantio do te-
baco é outro fator que leva & meagho, principalmente com proprietd-
rios de gado, pois este, de dificil aquisigdo por seu alto preco, faz
com que essa modalidade de perceria tenda a se desenvolver cada
vez mais.

As duas opgdes restantes, ou seja, o alugue! do gado ou o plan-
tio sem adubacfo, sfo praticadas quando o recurso da meagdo é im-
possivel. Opta-se pouco pelo alugue! do gado devido aos precos ex-
torsivos que s#o cobrados. Em 1975, quando o saldric minimo da re-
giao era de Cr§ 412,00, o aluguel pago pela permanéncia do gado du-
ranie a noite em uma tarefa de terra pelo prazo de 2 meses era de
Cr$ 500,00, o que foge as possibilidades de quase todos os pequenos
ravradores .

Quanto ac plantio sem adubacdo, apesar de ser feito ndo ape-
nas em capoeiras recém-queimadas mas também nos quintais das ca-
sas, da uma colheita muito reduzida, pois as folhas ndo se desenvol-
vem bem e o lucro final nem sempre compensa o esforco fisico dispen-
dido.

A propriedade de gado estéd restrita a poucos lavradores, e sua
manutencio visa principalmente a obtencio de adubo para o tabaco.
Apenas dois moradores locais, por possuirem grande extens@o de ter-
ra, buscam somente aumentar seus rebanhos para venda. GConiudo,
nessas duas fazendas, os encarregados de tratar o gado (vagueiro-ca-
pataz], recebem como pagamento pelo trabalho realizado, além da per-
missfio para cultivar suas rogas e plantar o tabaco utilizando o adubo

disponivel, uma remuneracéo feita & base de quarta cria; ou seja, de
cada 4 bezerros nascidos vivos, um é “ferrado” para o vaqueiro.

Maiva

De nascimento esponté@neo, a malva, que antes era apenas uma
praga que infestava as plantagGes, é atualmente uma das fibras texteis
de grande aceitagfio no mercado nacional.

A zona do Salgado, juntamente com as zonas Bragantina e Guaja-
rina, contribui com mais da metade da produgéo de malva do Estado do
Para. No setor primario da economia paraense, tem essa matéria-pri-
ma ocupado diferentes posigiies, porém sempre dentro da faixa que vai
do 1.° ao 5.° lugar (IDESP:1966).
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Essa producio é obtida de pequenos produtores espalhados pe-
los diversos lugares, ndo havendo grande empresa responsavel por seu
cultivo. Este, assim, & feito por unidades produtoras de peguena es-
cala e por métodos tradicionais.

Para o cultivo da malva, a capoeira é derrubada e queimada, sen-
do a semeadura realizada, em dezembro, por meio de maéaguinas ma-
nuais, que, ao baterem no solo, deixam cair de 3 a 5 sementes em cada
ponto. Seis meses depois, de junho em diante, a planta estd em con-
dicdes de ser cortada. Pode-se passar varios anos trabalhando com
a malva no mesmo pedaco de terra, sem necessidade de replante, de-
vido & sua capacidade de suportar o fogo das queimadas. Permane-
cendo em estado latente no solo, basta que as chuvas cheguem para
que volte a brotar. lIsso prova o carater de planta ruderal que a malva
possui. Onde eniram o fogo e o sol, ela domina os demais concor-
rentes. Por isso, ela € antropdfila, j& que s6 o homem pode proporcio-
nar-the esses dois elementos, derrubando e queimando a floresta. (Val-
verde & Dias, 1967:38).

Apés ter sido cortada, a malva passa por um processo de mace-
racdo. Para isso, as hastes sio “afogadas” em igarapés ou em po-
cas naturais de dgua represada, cuja capacidade determina o ritmo em
que a malva deve ser cortada na roga. Quando é posta em igarapé, a
malva fica cerca de 12 a 15 dias de molho, enquanio se o for em lugar
represado, onde a aglo do sol aguega a agua, em & dias a fibra estd
pronta para ser retirada. Apesar da diferenca no nimero de dias de
maceracBo depender do local, em Quatipuru prefere-se “afogar” a mal-
va em igarapé, pois a agua corrente lava a fibra, deixando-a bem lim-
pa e valorizando-a.

As hastes, amarradas em feixes, sdo mantidas submersas gragas
ao peso de troncos de madeira, que sdo removidos & medida que a mal-
va vai sendo trabalhada. Esse trabalho, realizado durante o.da todo,
leva o trabalhador a ficar permanentemenie com &gua a bater-lhe pelo
meio da coxa (Est. llib}. A fibra, apds ter sido lavada, é transporta-
da para os varais, onde permanecera até ficar seca.

Em Quatipuru, atualmente, como nas demais areas vizinhas, esta
havendo certa preocupagdo por parte dos lavradores de malva, devido
a reducdo que de ano para ano se verifica no tamanho da fibra. A
haste, que normalmente atingia 4 metros de altura, nas dltimas safras
néo ultrapassou em alguns terrenos a altura de 1,50 metros, o que le-
vou alguns lavradores a nfo colherem a producdo, por saberem que o
garho ndo compensaria o esforgo dispendido, ou seja, os custos envol-
vidos.
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A malva, vendida ndo apenas para a Capital como para o Sul do
Pais, faz com que o pequeno lavrador esteja sempre sujeito as flutua-
cbes de precos no mercado nacional. Por isso alguns deles, como o
Sr. P., estdo tentados a ndo mais planta-la, porque o preco da arroba
sobe e desce muito depressa..... é muifo trabalho e consumicéo e o
lucro é quase nada. (2

Outro problema enfrentado pelo lavrador é o de escoamento de
seu produto. Geralmente o ponto de comercializagdo entre o produ-
tor e o intermediario é o centro urbano do distrito, onde a fibra é cui-
tivada. Em Quatipuru, o agricultor encarrega-se de transportar a malva
da fonte produtora para o market place, entregando-a a algum comer-
ciante que foi encarregado pelo intermedidrio, proprietdrio do transpor-
te, de armazenéa-la. Contudo, encontramos alguns intermediarios que
também percorrem o Distrito, comprando a fibra diretamente onde é
preparada.

Nao ha estrangulamento no escoamenio da producdo para Be-
lém, pois existem rodovias facilmente transitdveis na maior parte do
ano. O Estado possui cerca de 6 fabricas de fibra téxtil para sacaria,

mas sempre existe um excedente que é apenas prensado e exportado
para o Sul do Pais, principalmente para o Estado de Sio Paulo.

Vimos, assim, que a exploragdo agricola existente na vila estd
ligada a seis elementios basicos, dos quais quatro se destinam ao
consumo de seus produtores e dois se dirigem ao mercado. Quanto
ao cultivo de hortas e arvores frutiferas nos quintais, para comple-
mentacdo alimentar, ndo é muito freqiiente, devido a grande incidén-
cia de sativas. (cf. fg. 2)

FORMAS DE COOPERACAO E RECIPROCIDADE

As praticas do auxilio mttuo entre os habitantes da vila e seus
arredores, que no passado estiveram profundamente ligadas as ativi-
dades agricolas, vém perdendo através dos anos o cariter de necessi-
dade de que se revestiam. Isto deve-se principalmente, a dois dife-
rentes fatores: o primeiro, a prépria mudanga ecoldgica que a éarea
vem apresentando, com as transformagdes em seu revestimento flo-
restal; e o segundo, o desejo de se libertarem das obrigacGes de re-
ciprocidade em que assenta esse padrido de solidariedade.

{22) — Nao foi possivel verificarmos as causas que provocam a oscilagdo no pre-
¢o da malva, contudo, sabe-se que a concorréncia feita pelas fibras sinté-
ticas tem sido uma delas.
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PLANTIOS COLHEITAS
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Fig. 2 — Ciclo agricola anual de plantios e colheitas

Fomos informados de que, cutrora, o mutirum estava presente
em quase todas as atividades agricolas, dada a rapidez com que o
trabalho deveria ser realizado por serem ciclicos os cultivos e por fi-
car a contratacdo de méao-de-obra assalariada fora de cogitagBes para
a grande maioria dos lavradores, por falta de meios.

Atualmente, porém, esses aspectos foram alterados, principal-
mente porque os terrenocs onde a lavoura se desenvolve encontram-
se cobertos por capoeiras em vérios estdgios de desenvolvimento, que
tornam dispensédvel o emprego de muitos bragos, pois “as capoeiras
nZo tém mais pau grosso”, bastando para a derrubada da vegetagéo a
méo-de-obra familiar, :

As atividades para as quais ainda se realiza mwutirum chamado
por alguns habitantes de “troca de dias” — séo as de revolver a ter-
ra adubada nos currais para o plantic do tabaco, e de “embarrear as
casas”’. Tivemos a oportunidade de assistir a esta tltima, que foi rea-
lizada dentro da prépria vila.

Para o “embarreamento” o convite foi feito pelo dono da casa
a ser construida, com oito dias de antecedéncia, num sébado, pois
esse tipo de cooperagéo econémica ocorre sempre nos fins de sema-
na ou feriados. Compareceram ao trabalho 17 pessoas, das quais 15
eram parentes da familia (primos, cunhados, irméos, sobrinhos e ne-
tos), um era compadre e ouiro vizinho. Predominoy, portanto, o pa-
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rentesco verdadeiro tanto sobre o parentesco ritual quanio sobre os
lacos vicinais como critério de recrutamento. Além desses 17 indi-
viduos, 3 mulheres cuidavam da comida a ser distribuida aos partici-
pantes do mutirum. (¥)

Os homens destinados ao trabalho do “covio™ sdo escolhidos
dentre os mais fortes, por ser este trabalho que requer maior esfor-
co fisico e também alguma pratica no preparo do barro (Est. 1Vb).

Para a alimentacdo do grupo de cooperagio foi morto um por-
co, servido com arroz, feijdo e farinha, além da cachaga e do vinho
consumidos durante todo o trabalho, acompanhados de frutas como
“tira-gosto”.

O dono da casa, além de assumir a diregao, distribuia a bebida e
fabricava os cigarros gue 0s trabalhadores chamam de “porronca”.

Quando o mutirum € realizado nos sitios é de habito fazer-se
uma festa ao final do trabalho. Quando o dono do mutirum no con-
corda com sua realizag8o, os participantes erguem um mastro na fren-
te da casa, colocam o proprietario da casa em uma das padiolas e fi-
cam correndo ao redor da casa até que ele concorde em dar a fes-
ta. Logo em seguida ele € amarrado ac mastro até que marque o
dia certo em que serd realizada.

Mesme estando predisposto a aceitar a festa, o dono da casa
discorda, apenas para permitir que haja o ritual do mastro e da padiola,
por ser este um divertimento ap6s um dia de ocupagio ndo-lidica.

Informados de que muitas vezes o convite para um mutirum é
retardado até & aquisicio de porcos e aves para alimentar os partici-
pantes, por ser isso um atrativo para o comparecimento no dia previa-
mente combinado, acreditamos gque essa distribuicdo de carne pode e
deve ser vista como uma possibilidade, que o mutirum oferece, de in-
gerir alimento rico em proteinas, que, apesar de necessério ao orga-
nismo, ndo faz ali, normalmente, parie da dieta da populagdo mais po-
bre.

(23) — A divisfio de trabatho deste grupe formado por homens, muiheres e crian-
gas foi a seguinte :

— 3 homens tirando do covBo o barro pare fazer a massa;

— 1 homem retirando 4gua para colocar no covio;

- 1 homem transportando a agua do pogo até o covio;

— 4 homens encarregados de transportar em 2 padiolas o barro j4 amassado
{pisado com os pés) do covio até i casa.

— para colocar o barro nas paredes {técnica de sopapo} trabalharam 8 pes-
soas : 4 pelo lado de fora da casa (2 rapazes e 2 meninos) e 4 pelo lado de
deniro {1 homem, 1 mulher e 2 meninas). Essas pessoas atuavam aos pa-
res. As do lado de fora colocavam o barro nos espagos existentes deixa-

. dos nas paredes pelas ripas trancadas, sendo esse barro retido pelos que
estavam do lado de dentro da casa, e desse modo, firmado na parede e ali-
sado. A casa barreada leva cerca de 10 a 15 dias para secar.
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A obrigagdo de retribuir a ajuda na medida em que foi recebida
é fato muito importante para os membros do grupo. Se para um mu-
tirum vieram 3 pessoas de uma mesma familia, quando esta precisar
da contraprestagio pelo trabalho prestado, ¢ se o lavrador em débito
nédo dispuser desse mesmo ntmero de bragos na famfilia, devera assa-
lariar mao-de-obra para saldar o compromisso: pois, caso contrério,
estard sujeito a ndo contar com o apoio dos amigos na préxima vez em
que deles precisar. Este é o segundo fator que estd contribuindo pa-
ra que o mutirum va sendo substituido pela contratacdo de diaristas,
aos quais, mesmo tendo-se que dar alimentacfo como parte do paga-
mento, ndo se fica cbrigado em termos de reciprocidade de trabalho.

Abordando o problema da necessidade de distribuicdo de ali-
mento como enfraquecimento do mutirum, Caldeira {1959:91] diz que
deve ter-se em conta, no exame das causas do declinio destes velhos
hébitos, o elevado custo dos alimentos de muitas zonas, 0 que torna
ordinariamente anti-econdmicaes os servicos dessa nalureza. Em ver-
dade, nfio é problema facil, nos dias correntes, alimentar e oferecer
bebidas a um grupo de 20, 30, 50 ou mais pessocas. Quando se trata
de agricultores remediados, a tarefa apresenta menos dificuldade. . ..
Mas de ordinario, o lavrador pobre nio dispde desses valores em
quantidade que lhe permitam desfazer-se facilmente deles.

E possivel, também, que a difusio de relagBes de producdo de
cunho mais marcadamente capitalista, assim como a participacio em
transagdes de mercado a nivel mais amplo — como conseqliente
aumento local da circulacio de moeda — sejam outros fatores que
colaboram na decadéncia do mutirum. Pois a relacdo assalariada, uma
vez finda, nao implica na persisténcia de quaisquer obrigacdes entre
as partes contratantes.

PESCA

Como foi dito na parte introdutdria deste trabalho, a pesca €
uma das atividades complementares da economia de Quatipuru, pos-
sibilitando, juntamente com a agricultura, e a coleta, a manutengéo de
certo equilibrio da dieta local e ainda a participagdo do Distrito no
mercado, através da venda dos excedentes.

Vale ressaltar que, sendo a micro-regifio-homogénea do Salga-
do a principal zona pesqueira do Estado, e tendo o Municipio de Pri-
mavera concorrido em 1968 com 27,2% da producdo da micro-regido
(IDESP, 1968:44), a sede do Distrito de Quatipuru funciona mais como
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entreposto para o pescado vindo de vérias praias, principalmente de -

Quatipuru-Mirim (Municipio de Braganca). Com isto, sua importan- *

cia econdmica ultrapassa os préprios limites do municipio.
E possivel distinguir-se 3 diferentes tipos de pesca, de acordo

£

com o ambiente ecoldgico onde é realizada a captura do pescado :

a} pesca costeira;
b} pesca tluvial;
¢} pesca em campos alagados.

A primeira e mais importante é a pesca costeira, praticada em
Boa Vista e nas praias do Baunilha, Balisa e Peruquara. Esta é a que
maior produtividade apresenta, gracas & sua prépria ecologia e as téc-
nicas empregadas.

E ai que encontramos a utilizagéo de redes maiores e mais re-
sistentes, destinadas a uma captura que ja envolve uma selegdo do
pescado e onde o prépric nome dado & rede indica o tipo de peixe que
se visa aprisionar, estando a diferenca enire elas no tamanho das ma-
Ihas.

Em seguida teriamos a pesca fluvial, desenvolvida no rio Quati-
puru e nos “furos” e igarapés existentes, e, finalments, a pesca nos
campos alagados, que é a menos significativa, tanto pela tecnologia ru-
dimentar quanto pelo volume capturado, visto gue neste tipo de am-
biente s6 é possivel a utilizacdo de pequenas armadilhas.

Cada um desses -ambientes comporta diferentes equipamentos,
havendo entretanto algumas semelhangas entre a pesca costeira e a
realizada no rio Quatipuru.

As redes existentes, que até ha pouco mais de 10 anos eram
confeccionadas com linhas de algoddo nc 8, atualmente foram quase
todas substituidas por redes tecidas com fios de nylon (*). Este ma-
terial estd sendo preferido por apresentar malor resisténcia e dura-
bilidade, que se traduz em um menor desgaste a ser incluido nos
custos de produgéo, apesar de seu elevado preco em relagio as redes
de algoddo. Estas, além da pouca resisténcia apresentada, exigem

{24} — Quando essas redes s#o financiadas, a compra é sempre realizada por um
financiador, que as adquire em Belém a Cr$ 650,00 cada 100 m de pega. Ao
prego de custo é acrescentada a importincia de Cr$ 50,00 come parte do
lucro do financiador, além dos Cr$ 100,00 ou Cr$ 200,00 que sdo incorpora-
dos como despesas de viagem. Vemos assim, que cada 100 m de rede saem
para o pescador 3 razdo de Cr$ 800,00 ou Cr$ 900,00 e, como o tamanho das
redes utilizadas varia de 300 & 500 m, o pescador gasta vérios anos para pa-
gar sua divida.



maiores cuidados, como a necessidade de serem tingidas periodica-
mente com tinta extraida da casca de mangue, para evitar o apodre-
cimento, e, apds cada pescaria, de serem postas para secar.

Os instrumentos de captura utilizados na pesca podem classifi-
car-se em 4 grupos distintos : as malhadeiras; as redes de lance; as
armadilhas propriamente ditas e os aparelhos de anzol.

As malhadeiras (Est. Va) s#o redes retangulares que apanham
os peixes pela guelras. O tamanho das malhas é sempre o mesmo
em toda a extensdo da rede e é esse tamanho que determinaré o pei-
xe a ser capturado, de cujo nome deriva o nome especifico dado a ma-
lhadeira. Assim, vemos malhadeiras denominadas cagoeira {para ca-
¢80}, serreira (peixe serra), tainheira etc... As malhadeiras possuem

comprimento e altura muito variados.

Normalmente essas redes possuem o minimo de uma “empa-
nada”, ou seja, 100 metros de peca esticada, que, apés receber o en-
tralhe, fica reduzida a 36 bragcas aproximadamente, que vdo servir de
medida para a reparticdo do produto da pesca, o quinhfo, aos parti-
cipantes, como explicaremos depois.

Quando utilizada no rio ou em “furos”, a malhadeira é presa a
um arbusto na margem, ficando a flutuar na vertical e imediatamen-
te sob a superficie, suspensa em béias, enquanto que em outros lo-
cais, como as praias, o pescador prende a rede a uma poita ou a ca-
noa, para esperar pelo peixe. Quando os peixes sobem para as ca-
beceiras dos rios é mais facil ao pescador localizar alguma “piracema”,
e nesse caso usa-se a malhadeira para cercé-la por completo, lancan-
do depois outra rede do mesmo tipo dentro do cardume, e apanhan-
do, assim, quantidades razoaveis de pescado.

As redes de lance, como a tarrafa, sio menos utilizadas que as
malhadeiras, servindo também para a pesca do camardo. Sdo redes
menores, circulares, quase sempre tecidas por homens e mulheres
do préprio Distrito. Para a captura desses crusticeos, utiliza-se ainda
o puea, rede em forma de funil, que fica dentro d’agua de uma maré a
outra.

As armadilhas e aparelhos de anzol mais usados, tanto no rio
quanto nas praias, sd0 o muzua e o espinhel. A pesca realizada com
muzua € proibida, pois a isca utilizada é quase sempre a sardinha em
decomposicdo, chegando alguns pescadores a enterré-la na praia pa-
ra que apodreca com rapidez. O peixe mais capturado nessas arma-
dilhas é o bagre. Este, ao ser consumido, provoca célicas e diarréias,
sendo por isso quase sempre vendido salgado, pois essa técnica de
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conservagdo evita a rapida identificagdo do meio utilizado no seu apri-
sionamento, pois quando fresco exala um odor que o identifica como
tendo sido capturado com muzui (Est. Vb).

O espinhel é um aparelho de pesca que se enconira difundido
por toda a Amazdnia, sendo também encontrado em outros Estados bra-
sileiros (Mussoline, 1972). Consiste em um aparelho feito em linha
grossa e forte, em cuja linha horizontal sfo pendurados pequenos pe-
dacos da mesma linha, geralmente com 30 cm de comprimento, na ex-
tremidade dos quais se colocam anzdis. O tamanho do anzol varia em
funcdo do peixe que se quer capturar  Encontramos espinhéis com
60 bragas de comprimento, nos quais estavam distribuidos 50 anzéis.

e

No extremo submerso de cada uma das linhas verticais é colo-
cada uma poita {pedra), ¢ uma bdéia no exiremo oposio. Geralmente,
para colocar o espinhel vio duas pessoas em um “casco”, pois enquan-
to um governa a canoa com o remo, a outra vai langando a armadilha a
agua, anzol por anzol. Normalmenie, o espinhel fica “poitado” de uma
maré a outra, indo-se vez por outra fazer a “despesca”. Este instru-
mento é, na vila, manejado principalmente por jovens e até mesmo por
criangas. - Na despesca, o anzol ao ser retirado da dgua é logo coloca-
do na borda da proa, preso pela curva e ficando para fora da canoa as
linhas gue o ligam & fileira horizontal. Isto facilita ndo apenas a co-
locacdo do aparelho na dgua como também a retirada para ser guarda-
do, evitando que a linha fique emaranhada.

Os currais sfo armadithas construidas tanio nas praias quanto
no rio Quatipuru, sendo que neste eles séo em menor quantidade e de
tamanho mais reduzido. Existem na area 3 diferentes tipos de curral :
enfia, coracéio e meialua.

Na praia de Baunilha a pesca € feita unicamente em currais, pre-
dominando o tipo de enfia. A grosso modo, esses currais sio confec-
cionados em madeira bruta, atada por cipés. S&o de propriedade dos
pescadores e quase sempre sio financiados pelos comerciantes, va-
riando seu custo total de Cr$ 1.000,00 a Cr$ 2.000,00. Os pescadores-
curralistas levam em média de 6 a 8 meses para pagar o financiamen-
to de cada curral, que tem a duracio maxima de um ano.

Esses pescadores, mesmo apds terem pago as despssas do ma-
terial empregado para a construgdo dos currais, permanecem com fre-
gliéncia em divida para com o comerciante, pois 0s reparos exigidos
séo igualmente financiados. Também o fato de comumente ser o cur-
ral destruido pelas aguas antes que seu pagamento se tenha comple-
tado, obriga a obtengdo de finaciamento para um novo curral, sendo essa
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nova divida acrescida a j4 existente. O Sr. X. por exemplo, nos dlti-
mos 3 anos foi obrigado a construir 7 currais, 6 dos quais foram des-
truidos pela maré, estando o Gltimo com apenas 4 meses.

Essa dependéncia financeira que se estabelece para a aquisicéo
dos meios de produgéo, faz com que o pescador esteja constantemente
em débito com o comerciante, podendo essa divida ser resgatada a lon-
go prazo, através da entrega de parte da produgio capturada. Assim,
apés a entrega dessa quota destinada a amortizar o débito, a qual é fei-
ta em produto, calculando-se o-valor do mesmo em funcgdo dos precos
de mercado local, a parte que fica para o produtor é sempre vendida ac
financiador, apds ter aquele retirado o necessdario ao seu préprio consu-
mo. Esta relacio de producao é semelhante a verificada na meacgéo do
cultivo do tabaco, analisada na parte referente a agricultura.

Sendo pequena a diferenca entre o que é pago pelo produto tan-
to da safra como na entressafra, visto que o lucro desta Gltima fica re-
tido entre os intermediarios e/ou comerciantes, é principalmente nos
meses de maio e junho, época em que o peixe é abundante, que o pes-
cador tem chance de aumentar sua producéo e de assim diminuir a di-
vida para com o comerciante, bem como de adquirir outros bens que
nido alimentos para seu grupo familiar.

Essa dependéncia, que o liga ao comerciante para construir no-
vos currais, leva o pescador a sentir-se obrigado a dar preferéncia ao
que o financiou, na venda do peixe que lhe restou. Mesmo porque é
de sua casa comercial que o pescador retira 0s géneros necessarios a
complementacdo alimentar de sua familia (¥). Esse aviamento, con-
tudo, deve ser pago apds a “despesca’” do dia, visto gue sé o financia-
mento dos meios de produgéo, e em alguns casos o sal necessério a
conservag8o do peixe, podem ser pagos em parcelas.

Vemos, assim, que a relagdo de producdo existente entre inter-
medisrios e/ou comerciantes e pescadores estd baseada num tipo de
transacdo através da qual, o financiador recebe o pagamento da divida
em produto, que, apés ser vendido no mercado, lhe garante a reposicéoe
do capital empregado, bem como uma pequena margem de lucro. Além
disso, é na garantia que tem da preferéncia de compra da parte que ficou
com o pescador que ele extrai o lucro maior, através do sobre-trabaiho
ndo pago provenienie da diferenca enire o preco de compra e o de re-
venda no mercado.

{25) — A gente trabalha apatroado. Tira as despesas no comércio, e quando volta
da peseca, vende o peixe pro comercianie, que desconta a mercadoria leva-
da da casa. O crédito para compra de alimento é portanto a prazo curto, que
em condigdes ideals, é de apenas um dia.
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A melhor época para construir curral é em abril, pois nos meses
seguintes a possibilidade de produgdo aumenta bastante. As estel-
ras que vao cercé-lo sfo todas preparadas em terra, e “quando chega a
época ¢ so6 fincar no chio da maré”,

Dos 3 tipos de curral existente, o tipo enfia é o preferido néo ape-
nas pela forma mais simples, como também por ficar préoximo & praia,
secando totalmente na vazante, o que facilita a despesca: por isso, é
também chamado localmente de “lavado”.

Apesar da explorac8o a que estdo sujeitos através do j& men-
cionado mecanismo de financiamento, os pescadores nféo se preocupam
muito com o tempo que levam amortizando essas dividas, pois sendo a
pesca estruturada em moldes artesanais — ou ssja, desenvolvendo-se
com a utilizaclo de técnicas ¢ de instrumentos de baixo rendimento,
que séo propriedade de quem trabalha, e com uma producéo destinada a
consumo e comércio — ndo tem o lucro e a acumulaco de capital, co-
mo principal finalidade. Assim, o fato de sstar em divida com o comer-
ciante e de sempre lhe vender seus excedentes, da ao pescador a cer-
teza de poder substituir seus instrumentos de frabalho quando estive-
rem gastos, pois esse é o Unico capital de que dispde como garantia de
seu sustento.

As maiores transformacdes surgidas nos ditimos anos, foram in-
troduzidas pelos comerciantes e intermedidrios, visando um aumento
na producido de peixe que lhes permita, através de participacio mais
significativa no mercado, auferir maiores lucros sobre o capital inves-
tido. .
Assim é que em Boa Vista foram instaladas caixas-geleiras fa-
bricadas no proprio povoado, com materiais trazidos da Capital. Sao
caixas com capacidade para 1.400 quilos, tendo 2 metros de comprimen-
to por 1 metro de largura. A compra do peixe fresco é feita por um
morador do local (¥}, que serve de intermedidrio entre os pescadores e
o intermediédrio da Capital, do qual se considera sécio,

{26) — Comecei nesse trabalho porque esse rapaz de Belém que hoje é meu sécio,
veio uma vez aqui a fim de passar umas férias, veio junfo com o pai dele,
ai se agradou do lugar, viu que dava muito peixe aqui... ai olhou que ndo
tinha ninguém mesmo pra concorréncia. Comegou com uma caixinha de
1,50 m levando 300 kg. Mas agora estd fazendo até um frigorifico em Be-
[ém. Comecamos com uma Kombi, depois fomos para um caminhio 350 e
agora estamos com um “mercedinho”. O caminhfio costuma vir a Boa Vista
2 ou 3 vezes por semana. Traz bastante gelo que deixa no depésito e leva
o peixe. Em safra boa mesmo, a gente leva pra Belém 20 000 kg de peixe
por més. Mas quando da muito peixe aqui, em Belém também vai dar mui-
to, entdo af nés é obrigado a baixar o preco (na compral, pra nio ter prejui-
zo. Vé-se, mais uma vez, que a geleira é o instrumento capaz de criar as
condicbes necessarias a uma significativa mudanga na capacidade de acumu-
lar capital pela exploracdo da pesca.



Este é um dos raros casos em que o intermediario da capital
transaciona diretamente com o intermediario local, eliminando os inter-
medidrios regionais que atuam nos Municipios. Este intermedidrio local
possui, além de uma pequena casa comercial, 2 lanchas que sio utili-
zadas para a compra do peixe fresco nas diversas praias do Municipio,
o qual, apds ser acondicionado nas caixas-geleiras, é transportado para
Belém. Nao pode passar desapercebido que o controle de um instru-
mento crucial da producio — a geleira — coloca seu possuidor na po-
si¢8o virtual, se ndo real, de poder controlar todo o comércio de peixe,
perecivel por exceléncia, e de o transportar para o mercado de melhor
prego.

A pesca praticada nos campos alagados e nos pequenos igarapés
existentes é geralmente encaminhada para o consumo do pescador, pois
néo permite uma produgio que possa ir além da venda de poucos qui-
los para algum vizinho. O peixe capturado é comumente denominado
de “peixe do mato” e é sempre de pequeno porte.

Os instrumentos utilizados s80 0s mais simples possiveis. Usam-
se principalmente o socé (Est. Via) e flutuantes (pequeno pedago de
madeira leve ao qual se pendura um anzol por uma linha) na pesca
nos campos alagados, enquanto que nos igarapés utilizam-se, além das
redes de tapagem, o matapi (Fig. 3), o paneiro de filthos (Fig. 4) e o ca-
curi (tapagem semelhante ao curral, em tamanho reduzido).

E a propriedade dos instrumentos utilizados na pesca que pos-
sibilita uma maior participacéo na diviséo final do produto. Assim, a
producéo resultante de cada pescaria é dividida em “quinhdes”, sendo
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que cada 100 metros de rede equivalem a um “quinhdo” para seu pro-
prietdrio; também pela canoa recebe o proprietario um “quinhéo”.

‘Geralmente o ndmero de participantes para cada pescaria é de
3 ou 4, no méximo, podendo ou nfo o dono das redes e da canoa parti-
cipar da mesma. 8e numa pescaria realizada por 3 individuos se le-
var uma rede com 500 metros, cujo proprietdrio é também o dono da
canoa mas ndo participara do trabalho, quando a “turma de pesca” re-
tornar, a producdo serd dividida em 9 “quinhdes”, iguais, cabendo res-
pectivamente : 6 "'quinhdes’” para o propristario dos trastes (5 pelos 500
metros de rede e 1 pela canoa), e um quinhdo para cada pescador por
ter entrado apenas com a forca de trabalho. Se, contudo, um dos par-
ticipantes for o dono dos instrumentos, ele receberd além da parte cor-
respondente s redes e & canoa, mais um quinhdo por ter trabalhado
na pescaria (Est. Vib).
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Flg. 3 — Matapi
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Fig. 4 -— Paneirc de filhos
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Estes quinhdes, na época de entressafra, sdo sempre distribui-
dos em produto, e jé na época da safra, quando sobe a produgéo, o pes-
cado € vendido e o dinheiro dividido entre 0s pescadores e proprietéa-
rios dos instrumentos, mantendo-se o mesmo sistema de reparticdo
Quando o peixe é vendido seco, a reparticdo do qui-

nhéo é sempre realizada ap6s a venda do produto.





